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JAnuar

Da Katja og Simon vagnede naeste morgen,
tog de Eventyrdukkehuset naermere i gjesyn.
Der var 12 dgre i huset, og ligesom pa en jule-
kalender stod der et nummer pa hver dgr. Pa
dgr nr.1stod der Familien Januar, og neden
under var der en dgrhammer, der lignede en
lillebitte snemand. Pa et skilt stod der: Bank
pa, for du dbner dgren!

Katja bankede forsigtigt pa, s& abnede hun
dgren og kiggede ind i familien Januars entré,
hvor det flgd med vade frakker, huer, halstgr-
klzeder og stavler i alle stgrrelser. "Det er vist
en stor familie, der bor her,” sagde Simon.

| det samme Ilgd en stemme inde fra den lille
dagligstue: "Sa unger, sa er det ud og haenge
Jjeres overtgj op — hvor tit skal jeg sige det? Det
skal ikke ligge og flyde pa gulvet.” Dgren til
entreen gik op, og ud myldrede fem bgrn, som
straks gik i gang med at finde deres egne ting
i rodebunken pa gulvet.

"WHAT!?" udbrgd Simon. Det var lidt ligesom
at se en film, men det var rigtige levende bgrn
i dukkestgrrelse, der var inde i Eventyrdukke-
huset. "Nah, det var derfor, Bedstemor talte
om magi,” sagde Katja. "Shhh, ti nu stille. Vi ma
se, hvad der sker,” hviskede Simon.

16

Da alt var klart i entreen, gik bgrnene tilbage til
stuen, hvor deres mor, Fru Januar, ventede. "Var
der sjovt pa skgjtebanen?” spurgte hun. "Jaaa,”
svarede bdrnene i munden pa hinanden.

"Det er da godt, at man har fundet ud af at
overrisle Store Torv med vand og lave skgjte-
bane, nar der nu ikke er s& meget frost, at sgen
kan fryse til,” sagde Fru Januar. ”Ah,jeg kan
huske, da jeg var barn, da var der altid sne og
frost hele vinteren. Bade i januar og februar
kunne vi sta pa ski og skgjter, keelke, slas med
sne og lave snemaend, men nu er det jo kun
en gang imellem, at vi er s heldige. For det
meste er det bare vadt og koldt som i dag. Jeg
savner lidt vinter som i gamle dage. Men kom
nu med ud i kekkenet, sa har jeg lidt, | kan
varme jer pa."

| kekkenet ventede en stor kande varm kakao
og et ordentligt bjerg nybagte boller pa bgr-
nene. Da de havde sat det til livs, skulle de lave
lektier.

Den store pige, Melanie, skulle lzese en tekst
om, hvordan dyr klarer sig i vinterkulden, hvor
det kan veere sveert for dem at finde mad. "Ah
mor, kan vi ikke lsegge noget mad ud pa graes-
plaenen til dyrene?” spurgte hun. "Det er jeg
nu ikke sa glad for,” svarede Fru Januar, "jeg er
bange for, at det tiltreekker raeve og rotter, og
dem har vi ikke lyst til at f& besgg af. Men hvis
du synes om det, kan vi jo lave nogle mejse-
kugler og haenge op i traeerne — sa kan de sma
fugle i hvert fald fa lidt mad.”

Da far kom hjem, hjalp han dem med at
haenge mejsekuglerne op i aebletraeet uden
for vinduet. Der hang stadig en lyskaede i
traeet. Den taendte de, sa fuglene kunne se
den dejlige aftensmad, de havde lavet til dem.
At fugle ogsa sover, nar det er blevet markt,
teenkte de vist slet ikke pa.
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September

Simon og Katja kom hjem fra skole en sen
eftermiddag, godt traette efter mange timer
med dansk, matematik, idraet og engelsk.
De fik en skive sirupskage med koldt smar
og et glas meelk til at kvikke lidt op pa, men
de orkede ikke at ga i gang med lektierne
lige med det samme. "l kan da lige s& godt fa
det overstaet,” sagde deres far, men bgrnene
bad om at fa lov til at vente lidt. "Ja, ja da. Hyg
| jer en halv times tid, og sa gar vi i krig med
lektierne bagefter.” Det hjalp lidt pa energien,
og bgrnene spaenede op ad trappen til deres
vaerelse, hvor Eventyrhuset stod. "Hov, vi har
da slet ikke banket pa dgr nr. 9 med svampe-
dgrhammeren. Det ma vi da lige ggre,” sagde
Katja. Og sa bankede de begge to pa dgren.

Fru September stod i entreen med et brev i
handen. Det var indbydelsen til en stor fest
pa hendes arbejde. Firmaet havde 100-ars
Jjubilseum, og alle ansatte var inviteret til galla-
fest Igrdag aften —'med ledsager’, som der
stod i indbydelsen.’'Med ledsager” betgd, at
hr. September ogsa skulle med, og derfor skulle
deres bgrn, Roberta og Rumle, passes hos
mormor og morfar, mens foraeldrene festede.
Mormor og morfar foreslog, at bérnene kom
allerede om fredagen og fgrst blev hentet sgn-
dag eftermiddag. "Sa kan jeres mor rigtig fa

104

god tid til at ga til frisgren og fa ordnet negle
og alt det andet, hun gerne vil, nar hun skal
til fest i sin fine kjole,” sagde mormor. "Ja, jeg
skal ogsa bruge god tid til at ggre mig laekker,”
grinede deres far. "Ah, pjat med dig.” Mormor
tjattede for sjov ud efter far.

Sa bgrnene tog over til mormor og morfar
fredag eftermiddag efter skole, medbringende
nattgj, tandbgrster og skiftetgj. "Tag ogsa
gummistgvler og en varm jakke med,” havde
morfar sagt, "for sa skal vi i skoven og plukke
svampe.”

Fredag aften fik de traditionen tro morfars mari-
nerede kyllingelar til aftensmad, is til dessert,
og sa spillede de kort, indtil bérnene skulle i
seng. De spillede bade Agurk, Krig, Hjerterfri
og Uno, og de vandt pa skift, sa der var ingen,
der blev kede af det. Og det var jo heldigt!

Om Igrdagen klaedte de sig godt pa og gik i
skoven med morfar. De skulle finde kantareller,
fordi de er s& nemme at kende, og fordi de ville
smage godt pa de pizzaer, de skulle bage om
aftenen. Morfar fandt hurtigt en kantarel, som
han viste Roberta og Rumle. "Sadan her ser de
ud. De ligner sma gule tragte, og hvis | kigger
derovre under birketraeet, sa tror jeg bestemt,
| finder nogen.” Morfar kendte skoven som sin
egen bukselomme, og han vidste lige, hvor de
skulle lede.

S& gik de leenge rundt og plukkede svampe,
Roberta var ved at f& gult flimmer for gjnene,
for der 1& mange gule birkeblade pa skovbun-
den, og lige nar hun troede, hun havde fundet
en kantarel, viste det sig bare at vaere et birke-
blad.

Hun var sa optaget af at lede, at hun glemte

at se op. Pludselig kunne hun hverken fa gje
pa Rumle eller pa morfar. Hun var blevet vaek!
Hun kom til at taenke pa eventyret om Den lille





OEBPS/image/Eventyrhuset48.png
en stor kurv med hardkogte aeg, som hun havde
malet i forskellige farver. De skulle nemlig
trille a2g, nar de kom ud til Dronningebakken

i skoven. Der blev stor stdhej og meget sjov,
da fru April selv var den, der kunne trille sit
g leengst. "Du har vist snydt med aeggene,”
drillede hendes sgn.

Pa vej hjem plukkede bgrnene en stor buket
anemoner, som ogsa kunne pynte pa paske-
bordet. De satte sig straks til bords og kastede
sig over den leekre mad, godt sultne efter skov-
turen. Der var sodavand til bgrnene og bade @l
og snaps til de voksne, og der gik ikke lang tid,
f@r snakken gik lystigt rundt om bordet.

Det blev en dejlig paskedag, og hr. og fru April
var godt traette, da de endelig kom
i seng om aftenen.

”Ah, for resten William,” sagde Fru April, da de
havde slukket lyset, "der kom jo en stor pakke
til dig i eftermiddags, mens vi drak kaffe. Jeg
satte den ude pa bagtrappen. Den havde jeg
da glemtigen.”

"En stor pakke! Hvad mon det kan vaere?”
sagde Hr. April og teendte lyset igen. Han tog
morgenskoene pa og skyndte sig ud til bag-
trappen.

"Ja, ja, William. Du er ikke den eneste, der kan
lave en Aprilsnar,” hviskede Fru April til sig selv,
og sa vendte hun sig om i sengen og lod, som
om hun var faldet i sgvn.
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9

s gang i Eventyrhuset
er en aktivitetsbog for bom:fam\l\er

Bogen bygger pa vaerdierne for samtale-
spillet 'Small Talk - Big Questions’, nemlig
at barn og voksne tager en 'digital pause’,
lzegger mobiltelefoner og tablets vaek og
i stedet taler og taenker sammen, er
kreative og frem for alt hygger sig.

Barnene lzerer om arets gang gennem
en fortigbende historie, og | far forslag
til aktiviteter, sange, madopskrifter m.m.

| mé&nedskalenderen er der plads til at
skrive jeres egen families maerkedage ind.

Bogen er skrevet af Dorrit Bamberger
og Katja Bamberger Bro med bidrag
fra hele fem generationer i familien.

God forngjelse!
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Bananbred
(mere en kage end et brgd)

+150 g blgdt smor
«1dl sukker

« 2dl flormelis

* 4 modne bananer
+2:g

«3 dl hvedemel
«1tsk bagepulver

« ¥2 tsk stgdt kanel

Pisk smgr, sukker og flormelis samm

Tilseet bana g s@rg for, at de bliver godt
moset ind i d (de kan ogsd moses, inden
de tilseettes). Tilsaet

Bland de tgrre ingredienser og rgr dem i dej
Smgr en rugbrgdsform med rigeligt smar eller
kom ba: i formen, og haeld d i

Bages i en forvarmet ovn ved 175 grader i
30-45 min. Stik en kgdnal i og tjek, at der ikke
haenger dej ved, fgr kagen tages ud

Afkgl og nyd lun eller kold.
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Fyld
+150 g smer,
+150 g brun farin

Pynt
« Glasur
« slik/lakridskonfekt

Lun maelken og rgr gaeren ud heri. Bland de
gvrige ingredienser i. £lt dejen, til den er blank
og smidig. Stil til haevning et lunt sted i 20
min. Bred dejen ud i en smurt bradepande, sa
den ligner en mand/kone, og lav derpa fyldet:
Smelt smgrret og tilseet farin. Giv massen et
opkog under omrgring. Lav nogle fordybninger
i dejen med en ske og fordel smgr-farinblan-
dingen over. Bag kagen midt i ovnen i ca. 25
min ved 200 grader.

Nar kagen er kglet af, pyntes den med glasur,
lakridskonfekt og andet slik.

m
1\ C L
Kagemand/kone S\ »
Denne opskrift et hit til alle bgrnefgdselsdage \.\ . .
—og den bliver kun bedre, hvis den pyntes med ‘ .
masser af slik! Husk at skrige, nar | skaerer hal- '
sen over pa den —det er en gammel tradition, “'

som ungerne plejer at elske.
10-12 personer I,A
& 4, o

£l 4
~ \
« % liter maelk v, 4‘ ‘\‘ I"
¥,
+50 g gaer »" \‘V'

+100 g blgdt smgr

« 2 spsk sukker

« ¥ tsk groft salt ‘ '
*

229
+ 500 g hvedemel

67
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spejdede ud over vandet. Det var ikke sa let at
fa kikkerten indstillet til at vise skarpt. Men da
det lykkedes, sa han, at den rgde prik var en
luftmadras, og at der pa luftmadrassen sad en
mand og viftede vildt med armene.

"Faster Juli, se lige her. Jeg tror, at den mand
derude pa luftmadrassen er ved at drive til
havs.” Faster Juli tog kikkerten, og efter lidt
sggen fandt hun manden. "Ja, for Sgren. Godt,
du sa ham, Christian. Det ser da helt galt ud. Vi
ma have fat i livredderen.”

Christian og Faster Juli skyndte sig hen til
livredderen, der sad i sit tarn og sa ud over
stranden. De fortalte ham om manden pa den
rgde luftmadras, og livredderen tog sin egen
kikkert og s@gte ud over havet. "Ja, det ser ikke
godt ud. Der er ogsa alt for staerk strgm i dag
til, at man kan ligge og svgmme rundt pa en
luftmadras. Men jeg skal nok fa fat i ham.”

Han skyndte sig ned til sin lille motorbad, og
snart var han i vandet og pa vej ud til manden.
Da redningsbaden kom tilbage til stranden
med manden og hans luftmadras, stimlede
alle folk sammen. "Tusind tak, fordi du reddede
mit liv,” sagde manden til livredderen. "Det var
sa lidt,” svarede livredderen, "men den egentli-
ge helt er nu Christian her, som fik gje pa dig i
sin kikkert.”

"Tak, min ven. Det vil jeg aldrig glemme dig
for,” sagde manden. "Orh, hvor sejt,” sagde
alle de bgrn, der var kommet til og nu stod
teet omkring dem. "Er det din kikkert?” " Ma
jeg godt se i den?” " Ma jeg ogsa prgve?” Alle
bdrnene ville gerne lane Christians kikkert, og i
Igbet af nul komma fem havde han faet sig tre
nye venner. "Tak, Morten,” teenkte han.

"Nu kommer jeg da ikke til at mangle lege-
kammerater, mens jeg er pa sommerferie hos
faster Juli.”
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ov leg, hvor bade store og sma kan vaere med. Fyld vand i en Yzliters plastik-
er ca.1/3 fyldt. Skru | < niluften, den rof

skal lande, hvor hgjt den skal ka: g hvor langt fra malet kast:
dog have udfordring nok i at fa flasken til at lande staende
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P4 en decemberdag kan man fx

- lave julegaver
- lave julepynt
- lave drillenisserier

Julegaver

At lave julegaver er jo et vidt begreb — og mange bgrn laver allerede en del i deres bgrnehave, skole
eller fritidsklub, men det kan ogsa vaere en hyggelig aktivitet en sgndag i december at lave jule-
gaver til foraeldre, sgskende, venner eller bedsteforaeldre.

En hjemmelavet gave kan maske vaere en perleplade med navn eller et hjerte. Det kan ogsa vaere

en snor med smukke perler og en ring i, der kan bruges som ngglering, eller bare en flot tegning.
Det er tanken, som teeller. Lav ogsa selv fine til-og-fra-kort.
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Svampe-pizza
2 personer

Pizzagrunddej (prov den, ogsé selvom du
mdske synes, du har en, der er bedre!)

« 250 g hvedemel

« ¥ tsk fint salt

+15g gaer

«+ 2 spsk olivenolie

+1%dl lunken vand

Fyld

« 200 g kantareller eller andre
spiselige svampe

+ 200 g revet ost (kan feks. veere Mozzarella,
Tallegio eller Emmentaler)

« 2 tsk tgrret oregano

« Havsalt og peber

Bland mel og salt godt sammen i en stor skal.
Lav en fordybning i midten. Oplgs gaeren i
vandet, tilseet olien og haeld blandingen i for-
dybningen. Arbejd vaesken ind i dejen, sa den
danner en blgd og smidig dej.

Vend dejen ud pa en meldrysset flade og zelt
i ca.10 min. Gnid olie pa dejens overflade og
kom den tilbage i skalen. Lad den hzeve til-

daekket i ca. en time —til den er dobbelt sa stor.

/lt dejen efterfglgende i ca. 2 min. og del den
i to stykker. Rul hvert stykke papirtyndt ud i en
oval. Pensl med 1spsk. olie.

Rist kantareller af pa en tgr pande i 3-5 min, s&
vaeden fordamper. Tilsset en god klat smgar, og
lad kantarellerne fa lidt farve.

Fordel revet ost og kantareller pa hver pizza og
drys med salt og peber og 1tsk. tgrret oregano.
Bag pizzaerne i 10 min. ved 230 grader, til de
er gyldne og sprgde.

Mommes sirupskage

Denne opskrift har veeret i familien altid og er
en klassiker. Den spises kold, smurt med smgr
—Oldemor mener, det skal vaere tandsmgr!

*1kg mel

+ 3 tsk stgdte nelliker
+500 g sirup

* 4 tsk natron

+ 500 g mork farin

* %2 | keernemazelk

Mel sigtes med natron og nelliker. Farin, maelk
og sirup rgres i. Fyldes i en godt smurt brade-
pande. Bages ved 175 grader i ca. 50 min.
Tages ud af formen, mens den er varm.

Kagen kan fryses, og opbevares i kgleskab i en
hel uge.
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P4 en augustdag kan man fx

- plukke brombaer

- finde en firklgver

- g4 péa skattejagt i haven/parken
- lave fgle-leg

- sa karse

Pluk brombaer

Farst geelder det om at finde et brombaerhegn.
Det er altid sjovt at have en 'mission’, nar man
skal pa tur med bgrn, og her er belgnningen
forhabentlig nogle laekre baer.

Brombaerhegn kan du finde mange steder.
Bladene er mgrkegrgnne med en lysere
underside og sma torne.

De lange, stikkende grene er ikke sjove at
tage fat i med haenderne, sa vi har altid nogle
tgjklemmer med. Sa kan vi holde grenen med
klemmen i den ene hand, mens vi plukker baer
med den anden

Pas pa, nar du plukker de modne bezer, for
de smatter let ud, men de sma sorte beer,
smager rigtig godt alene eller pa havregrgd,
yoghurt eller i kager.
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P4 en novemberdag kan man fx

- bygge hule

- dryppe stearin

- lave keglebane

- lave julepyntkalender
- lave blindsmagning

Bygge hule

Har | prgvet at lege 'Hunni og Lene'? Det er en
leg, som i grove traek gar ud pa at lave en hule
under spisebordet og spise smakager. (Spgrg
ikke, hvorfor den hedder 'Hunni og Lene’ —det
ggr den bare!)

Farst skal der haenges en masse taepper ned
om bordet, og sa skal der lzegges puder ind i
hulen, og sa skal hunden Hunni og hunde-
moderen Lene have smakager (hundekiks) ind
i hulen.

Nar 'hundekiksene’ er spist, kan man med
fordel udvikle legen til jorden er giftig’.

Man kan ogséa tage et spil Small Talk med ind
i hulen og hygge sig med at stille hinanden
spgrgsmal
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oo, Small Talk - Big Questions

Hvad vil du gerne veere
til fastelavn?

Er du “verdensmester”
til noget?

"Man skal
ikke sla et storre
bred op, end man
kan bage.”

| kan ogsé tale om dette gamle ordsprog:

Forslag til sange i februar

- Fastelavn er mit navn

- Kan du gaette, hvem jeg er
- Det er hvidt herude

- Pjerrot og manen
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| USA kalder de deres kanelsnegle for

Cinnamon Buns — og kommer frosting +150 g blgdt smgr
eller glasur ovenpa til sidst. | Sverige spiser +150 g brun farin
de kanelsnurrer, som er lidt ligesom en + 3 spsk kanel
dansk kanelsnegl, men i stedet for at lave
| en 'roulade’ af dejen og bage i 'skiver’, sa « &g til pensling
p snurrer svenskerne dejen til sma knuder.
Nedenstaende opskrift kan bruges til bade Ror geeren ud i maelken og tilsaet smeltet ¥
;‘, dansk, svensk og amerikansk kanel-hygge smgr, sukker og salt. Bland det hele godt.
—og med eller uden glasur pa. Sla segget ud i dejen og tilszet mel. £lt

godt igennem. Dejen skal ikke vaere for

12 stk Kklistret, men blgd. Lad dejen haeve i 1time.

+50 g gaer Bland smgr, kanel og farin sammen til en

+ 4 dl sgdmaelk ensartet masse. Rul dejen ud til en stor fir-
«150 g smeltet smor kant, ca. 50x50 cm og ca. en halv centime-
+ 2 spsk sukker ters tykkelse. Smgr sukker-cremen ud pa i
1tsk salt et ensartet lag. Rul dejen, som en roulade.

Skaer rouladen i ca. 5 cm tykke skiver og
seet dem taet i en bageform. Lad dem efter-
haeve ca. 40 min. Pensl med sammmenpisket
aeg. Bag dem i en varmluftsovn ved 200
grader i ca.30 min. Lad dem kgle lidt af
pa en bagerist. Spis dem lune — eventuelt
med glasur pa.

+l2=g
»700 g hvedemel
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P4 en majdag kan man x

- binde blomsterkranse af bellis eller mzaelkebgtter
- lave silkepapirsblomster til Mors dag
- seette lys i vinduerne 4. maj

Binde blomster-

kranse af bellis “Sadan binder
du en blomster-

eller malkebotter krans”

Det er flot med en selvbunden krans pa
hovedet — og det er rigtig hyggeligt at binde
den. Saet jer et sted med mange bellis eller
maelkebgtter, og pluk blomsterne med sa lang
en stilk som muligt.

Flet som vist pa illustrationen: Hold en blomst
med venstre hand og vikl s& med hgjre hand
en ny blomst omkring den f@rste — som vist.
Stilken pa blomst nr. 3 vikles omkring de to
forste stilke, saledes at den "laser” dem fast
—igen: Se illustrationen. Fortsaet, til du har en
ranke, der er lang nok til at na rundt om hove-
det. Den sidste stilk i ranken vikles omkring de
fgrste blomsterstilke — og sa har | en krans.

Men husk, at maelkebgttesaft giver sorte plet-
ter pa tgjet, sa det er en god ide at daekke tgjet
med et gammelt forklaede eller lignende.
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o Small Talk - Big Questions

Hvad er det mest veemmelige,
du har oplevet?

Hvad vil du gerne
kldes ud som til Halloween?

"Nar noden er
storst, er hjselpen
na@rmest.”

| kan ogsé tale om dette gamle ordsprog:

Forslag til sange i oktober

- Hist, hvor vejen slar en bugt

« Nu falmer skoven trindt om land
- Ole sad pé en knold og sang

- Tornerose var et vakkert barn
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Julekrydderkage

med limeereme

6 personer

280 g rorsukker
+180 g smor

+3:g

+200 g hvedemel

« 2 tsk bagepulver
«1tsk revet ingefzer

« ¥ tsk stgdte nelliker
«1tsk kanel

« 1% dl mzaelk

Limecreme

+100 g smor

+100 g flormelis

« Saft af % limefrugt

Sddan gor du:

Krydderkage

Rgr blgdgjort smgr og rgrsukker sammen, til
det har en ensartet konsistens. Rgr forsigtigt
—det ma ikke blive hvidt og skummende.
Tilsaet aeg lidt efter lidt og rgr. Bland mel,
krydderier og bagepulver i dejen og til

sidst maelken lidt efter lidt. Haeld dejenien
smgrsmurt form, og bag ved 180° i ca. 35-40
minutter.

Limecreme

Blgdggr smgrret og pisk det hvidt med flor-
melis og limesaft. Nar cremen er hvid og luftig,
smgres den pa den afkglede kage. Pynt med
kristtjgrn lavet af marcipan eller fondant og
'rede baer’ - enten lavet af fondant eller M&Ms.
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Jordbaer med hvid chokolade
og kokos

Jordbzer med hvid chokolade og kokos ser
smukke ud og smager godt.

Gode til studenterfester, bryllupper eller til
bare at nyde i solen.

«+ En bakke jordbaer
+ 200 g hvid chokolade
+ 50 g kokosmel

Jordbaerrene skylles og tarres forsigtigt. Den
hvide chokolade smeltes, og baerrene dyppes
deri — derefter i kokosmel, hvorefter de lsegges
til tgrre pa bagepapir.

Jordbzerrene kan ogsa pyntes med Picasso-pynt:
Dyp dem i mgrk chokolade og kom derefter lidt
flydende hvid chokolade pa en ske. Lad skeen
'svinge’ over baerrene, sa du laver streger pa den
mgrke chokolade. Sa far du Picasso-jordbaer.
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Lave daekkeservietter
med egne motiver

Hvis | har nogle gamle daekkeservietter i fx
plastik eller kork, kan | nemt lave jeres egen
personlige deekkeserviet. En stak ugeblade
eller lignende med flotte farvestralende bil-
leder, saks, limstift og en rulle selvklaebende
gennemsigtigt folie er alt, hvad | skal supplere
med. Hvert familiemedlem klipper netop de
billeder, som har interesse — biler, mad, sko,
palmestrande, dukker, make-up, traeer, dyr osv.
Billederne klaebes pa den gamle daekkeserviet
og forsegles under det selvklaebende folie — sa
det er nemt at aftgrre efterfglgende.

Ting man
bliver glad af

Hvad kunne Frk. Marts ggre ud over at cykle en
tur? Man kunne feks. ga en tur og smile stort
og sige god dag til alle, man mgder pa sin vej
—teel hvor mange, man far til at smile eller
svare tilbage. Man kan ogsa hoppe op og ned
—det er, som om munden ikke vil 'haenge ned-
ad’, hvis man hopper - pr@v selv. Eller spil din
yndlingsmelodi og dans, alt hvad du kan! Og
hvis det ikke virker, sa kig i vores opskrifter og
lad dig inspirere til en tur i kgkkenet —en lun
scone eller kanelsnurre kan ggre undervaerker.
Du kan jo invitere nogle pa besdg til at spise
dem med dig.
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hun og rakte Oliver pakken. "Den skal du have,
fordi du er min hjertenskeer.” Tante Bette leeste
mange, tykke bgger og kendte alle mulige
gammeldags ord.

Oliver abnede pakken og s3, at tante Bette
havde kgbt det helt rigtige Batmankostume
til ham. Og det passede ham pa en prik. Han
flgj hende om halsen. "Tusind, tusind tak, sgde
Bette,” sagde han. "jeg har ogsa noget til dig.”

Oliver gik hen til reolen og fandt det store
rgde hjerte, han havde lavet pa en perleplade
til tante Bette. "Du er nemlig ogsa min hjer-
tenskeer,” grinede han.

"Puha, der var jeg vist heldig,” sagde hr. Februar.
"Jeg tror ikke, mit Batmankostume var til at
redde. Men nu gar jeg ud i kskkenet og bager
nogle fastelavnsboller. Jeg er nemlig ogsa
verdensmester til at bage!”
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Juni

Nu var det endelig blevet sommer, og Katja

og Simon var stort set hele tiden udenfor. De
spillede bold, hoppede i trampolin, hinkede,
Igb pa Igbehjul, sjippede og legede skjul med
de andre bgrn pa vejen. Det var laenge lyst om
aftenen, s& de matte ogsa godt vaere ude og
lege efter aftensmaden. Det var derfor farst
lige fér sengetid, at de bankede pa dgr nr. 6
ind til familien Juni. Derhammeren forestillede
et bal, og Katja naede lige at taeenke, om hun
ville breende sig, nar hun bankede pa, men det
gjorde hun selvfglgelig ikke.

Det fgrste, de sa, var familien Junis spisebord,
som flgd med bager og haefter, kaffekopper og
tallerkener, blyanter og sma gule lapper. Hen
over bordet, ved siden af den abne computer,
1& en ung fyr og sov. Det sa ud, som om han

var faldet i sgvn midt i lektierne, for han havde
stadig en blyant i den ene hand, og den anden
hand |13 pa tastaturet.

Fru Juni kom ind i stuen. "Jamen, Jakob, min
dreng. Sidder du der og sover?” Hun aede ham
blidt pa kinden. "Skulle du ikke tage og ga ind

i seng i stedet for? Jeg tror, du vil fa mere ud af
bade din eksamenslaesning og af din sgvn, hvis
du far sovet rigtigt.” Jakob gabte hgjt, traskede
ind pa sit veerelse og faldt om pa sengen.

Jakob skulle til studentereksamen om to

uger, og han glaedede sig vildt til, at det var
overstaet. Det samme gjorde hans lilles@ster,
Sofie. Nu havde hun hgrt s& meget om, hvor
festligt det var, nar studenterne "sprang ud,”
som mor kaldte det. Fgrst skulle de mgdes
oppe pa gymnasiet, hvor der blev holdt taler,
og studenterne fik deres eksamensbeviser, og
sa skulle Jakobs klasse kgre rundt i en lastbil til
alle i klassen. Lastbilen skulle pyntes med bg-
gegrene, blomster og flag og store skilte, hvor
aftalt, at nar klassen kom hjem til dem, skulle
de have champagne og jordbzer. Og Sofie og
mor skulle selv ud og plukke jordbzerrene, som
de ville dyppe i bade hvid og mgrk chokolade.

Men fgrst skulle Jakob altsa lige na at leere

alt det, han ikke havde lzert i arets Igb. Derfor
havde han siddet og laest naesten hele natten,
indtil han var faldet i sgvn hen over bordet. Fru
Juni bestemte sig til at lade ham sove, mens
Sofie gik over til deres far, som boede i et lille
hus lidt derfra sammen med sin nye familie.
Det var nemlig den 5. juni, Grundlovsdag og
Fars dag. Sofie havde en gave med til far. Det
var en lille pose, hun havde syet, som han kun-
ne have sin mobiltelefon i. Pa posen var der

et hjerte, og nedenunder stod der FARS. Hun
ville godt have haft, der stod FARS TELEFON,
men hun kunne ikke nd at sy det hele. "Nu ma
du hilse far og Nina mange gange,” sagde fru
Juni, fgr Sofie gik. "Hav en god dag.”

Da Sofie kom over til sin far, blev han meget
glad for gaven. Men han var en vaerre drille-
pind, sa han sagde: "Ih, en pose til fars. Det har
Jjeg ikke haft fgr, selvom jeg elsker frikadel-
lefars!” "Uh, hvor er du dum,” skeendte Sofie,
men hun kunne ikke lade veere med at grine,
for hun kendte jo godt sin far. Og hun kunne
se, at han blev glad for posen, for han lagde
straks mobilen ned i den, og den passede pa
en prik i stgrrelsen.
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Opskrifter

Juli-opskrifter

- Hot crab dip

- Jordbaerkoldskal

- Syltetgj

- Fasters formidable knaekbrgd

Hot erab dip

Denne opskrift stammer fra Maryland, USA -
med tilnavnet The Crab State. Vi serverer den
ofte for gaester sammen med en velkomst-
drink. Den er et sikkert hit hver gang!

«1pk Philadelphia flsdeost
«+1dase krabbekgd - afdryppet
«1finthakket skalottelgg

« Finthakket persille

+1spsk sojasauce

« Salt + peber

« Tilbehgr: crackers eller hvedebrgd

Alt blandes og bages | en ovnfast skal ved
200 grader i ca 10 min

Hvis man vil vaere lidt sund, kan man godt ser-
vere gulerodsstave og andre grgntsagsstave til.
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fyrveerkeriet af. Der Igd et "Ih" og et "Ah”, hver
gang en ny raket for til himmels og sendte en
kaskade af lysende stjerner ud over byen. Efter
fyrvaerkeriet ringede de til bedstemor og bed-
stefar for at gnske glaedeligt nytar.

"N&, hvad synes | s& om jeres julegave?” spurgte
bedstefar spaendt. JULEGAVEN!!! Den havde
de da glemt alt om. Hvor var det pinligt, syntes
bgrnene. Nu troede bedstefar og bedstemor
maske, at de ikke var taknemmelige — men det
var jo slet ikke derfor. Der havde bare veeret
sa& meget andet med nytarsaften, som var
spaendende, sa de havde glemt alt om den
lille pakke med guldglimmeret.

"@h,” svarede Katja lynhurtigt, "vi har slet ikke
abnet den endnu, for vi ville vente, til vi skulle
iseng!

"Men nu er klokken jo over tolv, sa er det ikke
nytarsaften mere — nu er det nytarsmorgen,”
sagde bedstefar. Han Igd lidt skuffet, teenkte
Katja. Men i baggrunden lgd bedstemors
stemme: "Ah, pyt med det. Det skal nok ga.
Jeg er sikker pa, magien virker alligevel.”
MAGIEN?? Det kan nok vaere, at Katja og Simon
fik sagt "Farvel og godt nytar” i en fart, og sa
stormede de op ad trappen til deres vaerelse.

Pakken 1& endnu i vindueskarmen, men de
naede kun atrive i et lille hjgrne af papiret,
fgr deres mors stemme Igd nede fra entreen:
"Katja og Simon! Kommer | lige ned og siger
farvel til geesterne? De skal hjemad nu.”

Da gaesterne endelig var kommet ud af dgren,
Igb bgrnene tilbage til deres vaerelse. Stor var
deres overraskelse, da de s, at dér, hvor de
havde efterladt den lille pakke, stod nu et stort
dukkehus. Det var pa stgrrelse med Simon ...
hvis han stod lidt pa teeer! P& skorstenen hang
et lille stykke julepapir med guldglimmer pa.

Havde bedstefar og bedstemor listet sig ind
pa veerelset, mens de var nede og sige farvel til
gaesterne? Var det den lille pakke, der pludse-
lig var blevet til et stort dukkehus? Katja og
Simon forstod ikke et ord. Men hov, var der for
resten ikke noget om, at bedstemor og bedste-
far havde bakset med at fa en stor pakke ud af
bilen juleaften — og ikke havde haft nogen stor
pakke med, da de ringede pa? Det var meget
mystisk.

De kiggede naermere pa huset. Man kunne
godt se, at bedstefar vist selv havde lavet det,
for det var lidt skaevt hist og her, og nogle af
sgmmene var heller ikke slaet helt lige i.
Ved siden af huset & en seddel, hvor der
med bedstemors handskrift stod:

YGodt nytdr til vores kare
bermebpim og velkommen til
det magiske dubkkehus.
Nut kan eventyret begynde.”
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Hvad kan du bedst lide til
morgenmad, huis | skal
hygge jer?

Hvad kan du bedst lide at drikke,
huis du er blevet rigtig torstig?

| kan ogsé tale om dette gamle ordsprog:

den keekke bi.”

-« Hor den lille steer, den er &h s& forngjet
- Jeg ved en leerkerede

- | gsten stiger solen op

- Se den lille kattekilling
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De her smakager ligner fingre, hvilket passer
godt til Halloween, hvor alt godt ma veere lidt
uhyggeligt. Kagerne er nemme og sjove — og
kan ogsa gives, nar bgrnene kommer op til
dgren og siger 'slik eller ballade'.

Ca. 45 stk

* 200 g sukker

* 300 g hvedemel
+100 g mandelmel
+ 250 g blgdt smer
+l2eg

»1spsk vand

» 100 g smuttede mandler
« Kanel
« Evt 3 spsk hindbzersyltetgj

120

Pisk aeg, blgdt smgr og vand sammen og til-
saet sukker, hvedemel og mandelmel. Stil det
koldt, mens du smutter mandlerne, hvis de
ikke er kgbt afskallede. Del evt. mandlerne i to,
sa de ligner negle endnu mere.

Rul dejen ud til lange pglser, og skeer dem i
den stgrrelse 'finger’, du gerne vil have. Hvis
du vil have 'knoer’, kan du ggre fingrene lidt
tykkere pa midten og lave streger med en kniv.
Kig pa dine egne fingre og se, hvordan de ser
ud, og hvor de bgjer. Drys lidt kanel pa fingre-
ne, sa de ser snavsede ud. Du kan evt. smgre
lidt syltetgj i fingerspidserne, inden du saetter
'mandelneglen’ pa, sa det ser ud som om, der
er blod under neglene.

Bag Halloweenfingrene i ca. 10 minutter ved
180 grader. Nar de er gyldne, er de feerdige.
Afkgles pa en rist.

Mumiepglsehorn er nemme at lave og et stort
hit hos bgrnene, inden de skal ud og lave bal-
lade, s& har de ogsa lidt mad i maven, inden
der skal spises slik!
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P4 en januardag kan man fx

- lave mejsekugler
- klippe snefnug i silkepapir og lave snefnug péa perleplader
- lave drammefanger med piberensere, garn og fjer

Mejsekugler

Bland smeltet fedt eller palmin med frgblan-
ding, enten en faerdig fuglefoderblanding eller
Jjeres egen blanding af solsikkefrg, hakkede
ngdder, havregryn og lidt rosiner. Halvt fedt,
halvt fyld.

Hvis I vil haenge mejsekuglerne op, binder |
en ca. 50 cm lang snor om en lille pind (skal
fungere som ophaeng). Laeg pinden i bunden
af et engangskrus og s@rg for at holde snoren
i midten af kruset, mens | haelder fedt- og
freblandingen i kruset.

Afkgles et par timer i kgleskabet. Sa tages
mejsekuglen ud af engangskruset og er Klar til
ophaengning.

| kan ogsa, som vi, forme mejsekuglen som en
lille bolle og lsegge den pa fuglefoderbraettet.

19
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Opskrifter

Februaropskrifter -

- Valentinsdag kgdboller i tomatsauce
« Hr. Februars fastelavnsboller
- Hjerte-kage fra Filippa’s Bakery

Valentinsdag kedboller

i tomatsauce

Valentinsdag kalder pa en romantisk middag,
og hvad er vel mere romantisk end spaghetti
med kgdboller, som dem Lady og Vagabonden
spiser pa deres fgrste date?

4 personer

Kgdboller

« 2 fed finthakket hvidlgg

+ 500 g hakket oksekgd

« 10 grissini, knuste

« 2 finthakkede skalottelgg
« Frisk oregano

« Salt, peber

Tomatsauce

+ 2 daser hakkede tomater
«1lille tomatpuré

+ 1% dl hvidvin

« Salt, peber

« Spaghetti - evt en grgn salat
Alle ingredienser til kgdbollerne blandes og

formes til boller. Tomatsaucen blandes og
bringes i kog i en gryde, hvorefter kgdbollerne

32

lavet med keerlighed

koges i tomatsaucen i ca.40 min. ved lav varme.
Serveres med kogt pasta og eventuelt en grgn
salat.
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November

Simon og Katja kiggede tit ind til beboerne i
Eventyrhuset. Fordi de kun kunne abne en ny
dgr om maneden, s& de nogle af historierne fra
de tidligere maneder igen. De syntes stadig,
det sa sjovt ud, da Fru Juni faldt bagleens ned i
fuglebadet og fik vdde bukser, og nar de kig-
gede ind til hr. og fru April, som lavede aprils-
nar med hinanden, begyndte de at planlaegge,
hvad de selv kunne narre deres foraeldre med,
nar det engang blev april igen.

Men nu var det blevet november, og de bankede
forsigtigt pa den mgrkebla dgr nr. 11 med gase-
dgrhammeren. | kgkkenet sad pigen Filippa
over sine lektier, mens fru November var i gang
med at forberede aftensmaden.

Det var den 10. november, og uden for blaeste
og stormede det kraftigt. "Hvad skal vi have
til middag?” spurgte Filippa sin mor. "Vi skal
da have andesteg. Det er jo mortensaften.”
Filippa vidste ikke, hvad mortensaften var.
Fru November satte sig ned og t@rrede haen-
derne i sit forkleede: "Jo, nu skal du hgre.
Aftenen fgr mortensdag spiser mange menne-
sker and, fordi vii Danmark nogle gange fejrer
en hgjtid aftenen fgr selve dagen. Teenk bare
pa juleaften, som er aftenen fgr juledag, og
sankthansaften, som er aftenen fgr sankthans-
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dag.” "Ja, ja,” sagde Filippa, "men det forklarer
Jjo ikke, hvorfor vi skal have andesteg i aften.”

"Nej, men det er, fordi du endnu ikke har hgrt
historien om Morten. Morten var en munk,
som boede i Frankrig for mange hundrede ar
siden. Han var en venlig og god mand, som
gjorde meget godt for de syge og fattige. Han
var sa rar, at folk i byen Tours ville veelge ham
til biskop. Men Morten var ogsa en meget
beskeden mand, og han havde ikke lyst til at
blive biskop. S& han gemte sig mellem en flok
gaes, da folk kom for at udnaevne ham. Men
gaessene skraeppede op og afslgrede hans
skjulested, s& han blev fundet og blev biskop
over byen. Han blev i gvrigt en god og retfaerdig
biskop. Morten fik dog haevn over de aben-
mundede gaes, fordi man lige siden har spist
gasesteg pa den dag, hvor geessene afslgrede
Morten.”

"Jamen, det forklarer jo stadig ikke, hvorfor vi
spiser and,” sagde Filippa. "Det er sdmaend
bare, fordi gasesteg er dyrere end andesteg, og
derfor blev det snart en tradition at spise and i
stedet for gas.” "Hm,” teenkte Filippa, "det er da
godt nok uretfaerdigt over for 2enderne.”

Udenfor havde blaesten taget til. Det klaprede
og susede, og det Igd, som om det var en rigtig
efterarsstorm, der var i gang. Fru November
taendte for radioen. "DSB har netop indstillet al
togdrift pa grund af den staerke storm,” sagde
speakeren. "Der er nedfaldne kgreledninger og
veeltede traeer overalt pa togstraekningerne.
Faergerne har indstillet sejladsen, og politiet
frarader al ungdvendig udkgrsel i hele landet.”

"Ah nej, hvordan skal far nu komme hjem fra
arbejde? Og sa lige i aften, hvor vi skal have
andesteg.” | det samme gik alt lys ud, radioen
slukkede, og Filippas computer blev sort. "Na,
sa gik stremmen,” sagde fru November. Hun
kiggede ud ad vinduet og sa, at det ikke kun
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P4 en septemberdag kan man fx

. ga pa svampejagt i skoven
- lave kastanjedyr

- lege restaurant

- lege flaskehalsen peger pa

Svampejagt i skoven

Hvis du har mulighed for at ga i en Igvskoy, kan
du veere heldig at finde kantareller, og de sma-
ger SA godt! Kantareller vokser sammen med
bade bdg, eg, fyr og birk. | vores familie har vi
aldrig kastet os over at spise andre svampe
end kantareller fra skoven, for de er lette at
kende, og sa risikerer vi ikke at spise en giftig
svamp. Hvis man ikke bruger kantarellerne til
pizzatopping, som i historien, sa smager de
himmelsk ristet pa panden og tilsat flgde og
salt/peber - serveret straks pa et stykke ristet
franskbrgd eller vendt i en gang nykogt pasta.

Nar du leder efter de sma orange svampe, sa
husk at Igfte lidt i mos og blade - ofte star de
sma svampe og putter sig under en 'dyne’.
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August-opskrifter

- Real American Bagels
- Dadelkugler

- Svensk Gino

- Lille Idas seggesalat

Real American bagels

| USA spiser de ikke meget rugbrgd, men gerne
bagels. Og i ny og nae kan en bagel veere en
laekker afveksling i madpakken. S& her kom-
mer opskriften pa Real American Bagels.

Ca. 15 stk

+25gr gaer
«1dlvand

+1dI A38

«1tsk rgrsukker
«1tsk salt

+laeg

» Ca 450 gr hvedemel

« Evt havsalt, chili-flager, revet cheddar,
chokoladedraber, rosiner, kanel

Vand og A38 lunes, til det er handvarmt.
Oplgs gaeren heri. Rarsukker og aeggeblom-
mer rgres godt i. £ggehviden piskes stiv og
vendes i, inden melet, der er blandet med
saltet, kommes i.

Dejen arbejdes godt igennem. Haever under et
fugtigt klsede i en lille time. Sl& dejen ned og
del den i 3. Kom evt. lidt chokoladedraber i den

ene portion, i en anden lidt kanel og rosiner,
og lad den tredje portion vaere neutral.

Rul 15 fingertykke pglser. Formes til ringe, som
efterhaever pa en bageplade, beklaedt med
bagepapir. Daek med et kleede i 15 min.

Kog 3 liter vand i en stor gryde tilsat 1 tsk salt.
Med en hulske saenker du en bagel ad gangen
ned i vandet og koger den i et minut.

Lad bagels afdryppe kort tid, inden de laegges
tilbage pa pladen og bages ved 225 grader i
15- 20 minutter.

S

o
e
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Opskrifter

April-opskrifter

- Frittata i muffinforme

- Pottebrgd

- Hr. Aprils kyllingefrikadeller
- Urtehave-chokolademousse

Frittata i muffinforme

Pa den lille café 'Ginger & White' i Hampstead,
London, har de altid frittatas p& menuen. Det er
faktisk som en aeggekage bagt i muffinforme,
hvilket ggr dem nemme ogsa at tage med i
madpakken. De er gode at lave, hvis man har
nogle rester af ost, grgntsager (fx broccoli),

kgd eller andet, for naesten alt kan kommes i.

Brug seggemassen, som du pustede ud, da du
skulle male ag.

6 stk
(hvis du har seggemasse fra 10 seg)

+10 =g
« %2 dl flede

+100 g revet ost

+ Smgr til at smgre formen med

Fyld

ost, erter, polse/skinke — hvad | har og godt
kan lide. Pisk aeggene med flgden, revet ost,
salt og peber. Haeldes i muffinforme (hvis det
ikke er silikoneforme, skal du smgre formen
med smgr eller bruge en papirform).

Kom fyld efter eget valg — det kan veere cho-
rizo eller skinke i strimler, basilikum, gedeost,
zerter eller lidt kogt broccoli.

Bag de sma muffins ved 200 grader i ca. 20
min - afhaengig af stgrrelsen. Stik altid en kad-
nal i og tjek, at der slet ikke er noget flydende
seggemasse tilbage, fér du tager dem ud af
ovnen. Hvis formene er meget store, kan det
tage op til 30-35 min.

Gode varme som kolde.
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Small Talk - Big Questions

Hvordan kan man f& nye
legekammerater?

Hvad gor du, his du bliver
skuffet over en gave?

(2

"Hellere lille
og vigen end stor

0g doven.”/

,/\/

| kan ogsé tale om dette gamle ordsprog:

Forslag til sange i juli

- Sur, sur, sur, lille bi omkring

- Bro, bro. Brille

- Mash, si'r det lille lam

- Den lille Ole med paraplyen

- Mariehgnen Evigglad %,

- Marie, Marie, Marolle remsen
A\\g
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(<) Small Talk - Big Questions

e d:::j: Tror du pa nisser?
wens T
\‘\\IQr “\ a\ 95 \ea(\E\'\
\\de“ W
k¢
N
¢ Kunne
a e dy
Hvad er det bedste thave gy, a?nke X
2 Magjs, g
ved december maned? Kk »

Og hvad er det vaerste?

"Det bedste
ved en gave er,
at nogen har
teenkt pa at give
dig den.”

| kan ogsé tale om dette gamle ordsprog:

Forslag til sange i december

- Hgjt fra treeets grenne top

- P4 loftet sidder nissen med sin julegred

- Dejlig er den himmel bl&

- Et barn er fgdt i Betlehem }

138





OEBPS/image/Eventyrhuset14.png
Den aften faldt bgrnene i familien Januar
hurtigt i sgvn, og Lillebror drgmte en forvirret
drgm om rotter, der stod pa skgjter, mens mor

spiste mejsekugler dyppet i varm kakao.
Godt, det kun var en drgm!

17
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Rgdhaette og Ulven. Mon der var ulve i denne
skov? Hun havde jo godt hgrt, at der var kom-
met ulve til Danmark. "Sa Roberta,” sagde hun
til sig selv. "Tag dig nu sammen. Hvad er det,
mor altid siger, man skal ggre, nar man er
blevet vaek? BLIV STAENDE, siger hun. Sa skal
de voksne nok finde dig.”

Roberta blev staende i den lille lysning, hvor
hun havde ledt efter svampene. Hun ville kalde
pa morfar, men da hun prgvede at rabe, lgd
hendes stemme bare helt lille og forsigtig:
"Morfar!”

"Ja, min skat, hvad er der?” Igd morfars stem-
me helt teet pa. Han rejste sig op bag den
mosklaadte treestub, hvor han havde fundet
en keempestor kantarel. "Jeg var bange for, at
jeg var blevet vaek,” sagde Roberta. "Nah, sikke
en forskraekkelse — men du behgver nu ikke at
veere bange for at blive vaek, nar du er i skoven
med mig, for jeg har hele tiden et gje pa Rum-

le og dig, kan du tro. Jeg vil jo gerne have jer
med hjem,” smilede morfar.

Da kurven var fyldt med kantareller, tog de
hjem til mormor. Og sa gik de ellers i gang
med at rense svampe og lave pizzadej. Pizza-
erne blev meget vellykkede, og Roberta tog
et billede af dem med sin telefon, som hun
sendete til sin mor og far. Fru September send-
te til gengeeld et billede, som naboen havde
taget af hende og hr. September, hvor de stod
ideres fine tgj og var klar til at tage til fest.

Rumle syntes, at hans mor var den smukkeste
i hele verden, som hun stod der i sin festkjole.
"Jeg savner min mor,” peb han."Jamen, s er det
Jjo godt, at vi skal spise pizza nu,” sagde mormor.
"S& glemmer du nok at savne hende —og | ses jo
allerede i morgen igen. Kom og sid lidt her hos
mig.” Og sa blev Rumle glad igen og hyggede
sig sammen med Roberta hos mormor og
morfar, til mor og far kom naeste dag.
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Familien Januars varme kakao

5 personer

«1Imaelk

« 150 g hakket mgrk chokolade - 60%
« Sukker

« Evt skumfiduser eller fladeskum

Varm 1 liter maelk i en gryde ved middel varme
og tilszet 150 g 60% hakket, m@rk chokolade.
Rgr godt i gryden. Braender let pa. Smag evt.
til med lidt sukker eller vaniljesukker, hvis den
ikke er sgd nok. Det kan hjselpe at komme
sma skumfiduser ovenpa til sidst — eller figde-
skum og kanel.

Skumfidus-snemaend
med vaniljeis
Til 1 person

+ 3 store skumfiduser
«1traespyd

+ Flormelis

« Vand

« Frugtfarve - orange og sort
+ Rpdt lakridssngreband

« Evt vaniljeis

Det her er en rigtig séd og nem dessert.
Tag 3 store skumfiduser og saet pa et traespyd
(s&dan nogle man bruger til grillspyd).

Lav en orange glasur og en sort glasur og tegn
en streg med den orange midt pa den gverste
skumfidus, som gulerodsnaese. Lav to sorte
gjne over og prikker til '’kulmund’. Bind réde
lakridssngreband rundt om halsen som et tgr-
kleede og saet prikker som knapper med den
sorte glasur. (I kan ogsa bruge hvid glasur som
'lim’ og saette sukkerkugler pa som knapper).

Kom vaniljeis i et hgjt glas og saet 'snemanden’ i.
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10-12 stk

+ 3 modne bananer

» 2 dl havregryn

+2dl hvedemel

«1tsk vaniljesukker

2=g

+ Kokosolie eller smgr

« Evt chiafrp og loppefrgskaller (HUSK)

Bananerne moses, og seggene slas ud i mo-
sen. Mel og havregryn tilsaettes med vanilje-
sukker og salt. Alt blandes til en ensformig,

lidt klistret dej. En spsk. loppefraskaller eller
chiafrg kan tilsaettes. Kom en spsk. kokosolie
eller smgr pa panden. Brug en stor spiseske til
at komme dejen pa panden og bag pandeka-
gerne. Server med sirup, kanelsukker, honning,
graesk yoghurt, friske baer eller bananskiver.

Chiagrgd kaldes ogsa 'Overnight Oats’, fordi
den skal seettes over aftenen for.

1 person

« % dl havregryn

+1tsk chiafrg

+ 1-1% dl chokolade-mandelmaelk eller
lige dele havre-og-mandelmaelk

Bland havregryn og chiafrg i en lille skal. Over-
haeld med maelken. Rgr rundt i massen med
en gaffel, s& det hele fordeler sig godt. Daekkes
til og seettes i kaleskab natten over. Hvis man
kan lide kokos, smager det godt med 1spsk.
kokosmel blandet i. Server med friske baer og
en klat peanutbutter. Ogsa god som dessert.
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e Small Talk - Big Questions

Hvad ger du for at komme
i godt humor pé en ov-dag?

Hvad synes du, er sjovest
at lege med udendars?

"Der er aldrig
noget sa galt, at
det ikke er godt
for noget.”

| kan ogsé tale om dette gamle ordsprog:

Forslag til sange i marts

- Det er i dag et vejr, et solskinsvejr

- Godmorgen sol, godmorgen morgensol
- Jeg er sa glad for min cykel

- Solen er sa rgd, mor
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elkommen til Arets gang i Eventyrhuset
—en bog, som vi i vores familie har veeret faelles
om at skrive, og som vi haber, at | i jeres familie
vil vaere faelles om at leese og lade jer inspirere af.

Bogen bygger pa vaerdierne for samtalespillet
'Small Talk — Big Questions’, nemlig at bgrn og
voksne tager en 'digital pause’, lzegger mobil-
telefoner og tablets vaek og i stedet taler og
teenker sammen, er kreative og frem for alt
hygger sig. Men selvom bogen bygger pa tan-
ken om en digital pause, s& kan samtalerne
og aktiviteterne dog sagtens give anledning
til, at | vil undersgge noget yderligere pa net-
tet ... og det er altsa heller ikke forbudt!!

Det er vores hab, at bogen vil bidrage til, at fa-
miliens bgrn far en forstaelse af arets gang og
de tilbagevendende begivenheder i "arshjulet”.

Til hver maned i aret har vi digtet en historie,
som tager udgangspunkt i, hvad der typisk
sker i netop den maned, og vi kommer des-
uden med forslag til samtaleemner, aktiviteter
og sange. Da vi er en madglad familie, er der
ogsa en lang raekke madopskrifter, som | kan
lave sammen - og som de lidt stgrre bgrn
maske kan lave pa egen hand; mange af bage-
opskrifterne har vi fx faet af 12-arige Filippa,
som elsker at bage til sit eget bageri 'Filippa’s
Bakery'.

Vi anbefaler, at | laeser historien omkring den
1.i hver maned, fordi hver historie handler om
den maned, vi gar ind i. Brug kalenderen til at
tale om, hvilke traditioner og maerkedage | har
ijeres egen familie.

Det er pd mange mader oplagt at starte om-

kring nytarstid, fordi bogen fglger arets gang,
men hvis | starter pa et andet tidspunkt, skal |
bare lige leese de farste tre historier — s& forstar
| ss mmenhaengen og kan let fglge med.

En stor tak til Nanna Grunwald, som grafisk
bragte vores bog til live og til Birgitte Ahlmann,
som har tegnet de fine tegninger til hver
maneds historie. Tak til Helle Moalem og
Sophie Soneff for at bidrage med viden, som

vi ikke selv havde. Og tak til alle som laeste hi-
storierne og kom med input: Oliver, Sebastian,
Filippa, Christian, Sofie, Simon, Jeanette, John,
Bette, Ollie, Anne og Camilla.

God forngjelse,

Katja og Dorrit
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pandekager med is
Denne opskrift pa pandekager er legendarisk
i vores familie, fordi dejen er usgdet og derfor
kan bruges bade som madpandekager eller
som dessertpandekager. Hvis der er pandeka-
ger tilovers til naeste dag, har vi altid spist dem
kolde med smgr pa.

Ca 16 stk

s4=eg

4 dl mel

* 4 dl maelk
« %2 dl vand
« Y2 tsk salt
+75 g smer

Pisk aeg, maelk og vand sammen. Tilsset mel
og salt. Dejen rgres sammen og hviler gerne
en time.

Smgrret smeltes pa panden og rgres i dejen.
Der kommes mere smgr pa panden og pande-
kagerne steges.

Spis med is, fladeskum/syltetgj, Nutella og
ngdder, eller skinke og smeltet ost.
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10 stk

«10 brunkager
+10 jordbzer

«+ 50 g flormelis, lidt vand

Rens jordbaerrene og skaer stilken og lidt af
baerret af, s& det kan sta selv. Lav glasur af
flormelis og seggehvide (se opskrift i Peber-
kagehuset). Leeg brunkagerne pa et fad og
kom en klat glasur oven pa hver.

Seet et jordbaer ovenpa som hue, og lav en lille
'kvast’ pa huen med lidt glasur. Serveres straks,
for ellers bliver smakagerne blgde

| Frankrig bager de en saerlig roulade som
hedder Buche Noél, en ’juletreestamme’. | Kat-
jas version er den lavet af marcipan og nougat
ligesom hendes hjemmelavede julekonfekt.

Til en stor treestamme

+ 500 g marcipan

+200 g nougat

« Mgrk chokolade

« Flormelis til udrulning

«+ Grgn marcipanmasse og red
og hvid fondant til svampe

Marcipan rulles ud i flormelis. Nougaten skaeres
i tynde skiver og laegges pa. Rulles som roulade.
Mgrk chokolade smeltes og males pa med en
pensel, sa det ligner trae.

Pyntes med svampe lavet af fondant og grgn
marcipanmasse som mos.
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Opskrifter

December-opskrifter

- Sundt juletrse

- Julekrydderkage
- Nissehuer

- Katjas Buche Noél
- Peberkager/hus

Sundt juletrae

Julen kan meget let ga op i sgde sager hver
dag, s& som modspil har vi fundet pa det
her 'sunde’ juletrae, som kan bruges bade pa
aftenbordet, som eftermiddagssnack eller pa
buffeten til julefrokosten. Brug de grgntsager
og frugter, | bedst kan lide.

Hvis de mindre bgrn laver juletraeet, kan det
vaere en hjzelp at lave en skabelon i bagepapir,
som de leegger deres frugt og grgnt ovenpa.
Sa holder traeet faconen.

Stjernen kan fx laves af klementinbade eller
sma stykker ananas. Stammen kan laves af

saltstaenger eller klementinbade.

Maske bgrnene har en idé til noget, som kunne
vaere 'pakker’ under juletrseet?
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Katja og Simon glaedede sig hver méaned, til de
igen skulle se, hvad der foregik bag dgrene i
Eventyrdukkehuset, men det kan jo godt veere
sveert at fglge med i datoerne, sa da det blev
den fgrste maj, teenkte de ikke lige pa huset.

Ved morgenbordet sad deres far allerede med
avisen foran sig, og han sa begejstret op: "Ej,
jeg leeser sddan en spaendende artikel,” sagde
han. "Oh no,” taenkte Simon, "nu far vi en lang
historie.” Og ganske rigtigt. Far begyndte at
fortaelle: "Ved | godt, hvorfor man saetter teendte
lys i vinduerne den 4. maj om aftenen? Jo, for
mange, mange ar siden var hele verden i krig.
Det var faktisk anden gang, verden var oppe at
slas, s& man kaldte det 2. verdenskrig.

Det var harde tider, ogsa i Danmark, selvom vi
nok slap ret billigt i forhold til andre lande. Om
aftenen den 4. maj 1945 sagde de sa i radioen,
at krigen i Danmark var slut. Alle blev sa glade,
og de fjernede deres mdrke og triste gardiner
og satte lys i vinduerne. Og det er der stadig
mange, der ggr. For at mindes alle de menne-
sker, som sgrgede for, at vi efter krigen kunne
leve i fred.” Far s& alvorligt pa dem. "Der er
mange, vi kan takke for, at vi har det s& godt,
som vi har det i dag. | gamle dage fx havde ar-
bejderne det slet ikke godt, men sa den 1. maj

60

1889 sluttede arbejdere i hele Europa sig sam-
men, og derfor fejrer vi hvert ar deres kampdag,
som man kalder det, i dag den 1. maj.”

"Hvad sagde du? 1. maj? Er det 1. maj i dag?
Kom, Simon, lad os skynde os op og se til
Eventyrhuset.”

Katja og Simon Igb op pa deres veerelse. "Det
er vist din tur til at banke pa, Katja,” sagde
Simon. Katja bankede forsigtigt pa den lysebla
dgr med tallet 5 og en sort kat som dgrhammer.
Dgren gled stille op ind til et lille kekken. Der
stod Sebastian og lavede morgenmad. Han
havde daekket fint op til hele familien ved
spisebordet, og midt pa bordet stod en smuk
buket blomster, han selv havde lavet af silke-
papir. Den var til hans mor, for i Eventyrhuset
var det allerede den anden sgndag i maj, og s
var det var Mors dag. P3 et lille kort havde han
skrevet 'Til verdens bedste mor’.

Sebastian vaekkede resten af familien, og det
kan nok veere, at fru Maj fik tarer i gjnene af
gleede, da hun sa morgenbordet og blomsterne
og leeste det lille kort. Sebastians s@skende
havde ogsa lavet sma gaver til deres mor, og
fru Maj sagde, at hun var meget stolt over sine
betaenksomme og dygtige bagrn.

Efter morgenmaden foreslog hr. Maj, at de tog
ud i kolonihavehuset og satte nogle af deres
forspirede planter i jorden, s& de kunne fa tidlige
zerter, gulergdder og kartofler til sommmer. "Jeg
haber ikke, der kommer mere nattefrost, for det
kan de sma planter ikke tale, " sagde han.

De kgrte ud til kolonihavehuset gennem den
lysegrgnne skov, og overalt, hvor de kom frem,
var der blomstrende traeer og buske, og haverne
stralede i mange farver. "Det er nu den kgnneste
arstid,” mente fru Maj.
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Opskrifter

September-opskrifter

- Marinerede kyllingelar
- Pizza med svampe
- Mommes sirupskage

Marinerede kyllingelar

Morfars bedste fredagsopskrift, som ogsa er
gode at lave pa en hverdagsaften. Lav gerne
lidt ekstra, sa der er til frokost naeste dag — de
smager nemlig ogsa godt kolde. Serveres med
gnavegrgnt og ris/pasta/bred - hvad | bedst
kan lide af tilbehgr.

4 personer
« 8 kyllingelar

Marinade

+ 2 tsk balsamicoeddike

« 4 spsk soyasauce

+ 4 spsk honning

«1fed hvidlgg

«1tsk ingefzer uden skal (revet)

Bland alle ingredienserne til marinaden. Skaer
lidt i kyllingeskindet med en skarp kniv, s&
marinaden kan treenge ind. Laeg larene i et
ovnfast fad, krydr med peber (ikke salt, for der
er soya i marinaden), og haeld marinaden over
kyllingelarene. Vend kgdet rundt, s& marinaden
seetter sig godt fast.

110

Daek fadet med stanniol eller film, og saet det i
kgleskabet i mindst 20 min.

Forvarm ovnen til 200 grader og saet kyllingen
ind i ca. 45 minutter. Vend dem tre gange under-
vejs, sa marinaden rigtig fordeler sig og kan
karamellisere ordentlig. Pas pa, de ikke braen-
der pa. Honningen kan godt blive sort. Daek
evt. med stanniol.
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"At falde
er ingen skam,
men at blive
liggende er.

| kan ogsé tale om dette gamle ordsprog:

Forslag til sange i juni

- Midsommervisen

- En og en er tre (Ferie, ferie, ferie)

- Stork, stork langeben

- Jeg ved, hvor der findes en have sa skgn
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' @ Small Talk - Big Questions

Hvad kan man gare,
hvis nogen driller?

Hvad er allersjovest at
lege i bernehaven/frikvarteret
iskolen?

"Det er i neden,
man skal kende

sine venner.”

| kan ogsé tale om dette gamle ordsprog:

Forslag til sange i aug! :

- Lille Peter Edderkop
- Marken er mejet
- Jeg er havren, jeg har bjeelder pa

- ABC-sangen

3
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Dryppe stearin

Bgrn elsker at dryppe stearin, og det er en god
made at bruge stearinrester pa i stedet for at
smide dem ud. Det ma meget gerne veere lys i
forskellige farver. Tag stearinlysestumperne og
et glas med vand. Teend det lys, du gerne

vil dryppe fra, og hold det vandret ind over
glasset med vand, sa flammen kan smelte
stearinen, og den varme stearin kan dryppe
ned i glasset.

Nar den varme stearin rammer vandet, stgrk-
ner de sma pletter. Fortsaet til hele overfladen
af glasset er fyldt ud.

1]

Nar stearinskiven er helt stgrknet, kan du
'tippe’ den ud af glasset. Den er sjov at fgle pa,
pa begge sider og kan evt. haenges op, men
egentlig er det nok processen, der er det sjove-
ste ved at dryppe stearin.

14

Keglebane af tomme malkekartoner

Der er to mader at lave 'kartonbaner’ pa
—enten som minigolf med forhindringer eller
som bowling. Det kraever selvfglgelig, at | har
gemt maelkekartoner i lidt tid og vasket dem
og skaret toppen af. | kan vaelge, om begge
ender skal skeeres af kartonen, s bolden kan
Igbe igennem, eller om bunden skal blive pa,
sa bolden bliver derinde.

Mazelkekartonerne fordeles pa gulvet, hvorpa |
efter tur forsgger at trille en lille hard bold

—gerne en golfbold, hvis | kan fa fingre i sddan
n —ind i kartonerne. Hvis | bliver rigtig dygtige,

kan | bruge kartoner uden top og bund som en

forhindring pa banen (ligesom i minigolf).

Vil | hellere bowle, kan | bruge en stor blgd
bold til at veelte 6 maslkekartoner, som | har
opstillet som en trekant i passende afstand.
Tril bolden afsted og se, hvor mange | veelter.
Der skal ikke s& meget til, fgr man har en
hyggelig eftermiddag.
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med godnathistorier, opskrifter
og idéer til hele aret.
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P4 en februardag kan man fx

- lave fastelavnsris

- presse vintergsekker og gemme til geekkebreve i marts

- skrive valentinskort
- spille pudebasketball
- lave fastelavnsmasker

Fastelavnsris

Man kan selvfglgelig godt kgbe et fastelavns-
ris i supermarkedet, men det er sjovt at lave

et selv. Det kraever en tur i haven, skoven eller
parken, hvor der er et godt birketrae, hvis tynde
grene (kaldet birkeris) er velegnede til et faste-
lavnsris. Evt. blgde grene klippes dog fra.

Grenene bindes sammen og pyntes med fjer
og figurer klippet i farvet karton. | kan klippe
fx en kat, en fugl, en fastelavnsmaske eller bare
den figur, der kommer ud af anstrengelserne.
Af farvet silkepapir kan | lave kvaster (lav strimler
pa ca.10 cm, som | ruller og derefter klipper i
frynser og feestner med lidt tape).

Der skal bare veere masser af farver pa - og
glem sa ikke lidt slik, indpakket i film eller
staniol.
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P4 en oktoberdag kan man fx

- skaere en greeskarlygte til Halloween
- lave perlepladespggelser
- lege biograf

Graeskarlygte til Halloween

At skeere en graeskarlygte er en hyggelig aktivi-
tet til en Igrdag eller en sgndag, men det
kraever helt klart, at der er en voksen til at fgre
kniven! Begynd med at skeere et |ag af graes-
kartoppen — gem toppen — den skal pa bagef-
ter. Du kan enten skaere rundt eller i 'zigzag’

mgnster. Lav ldget stort nok til, at du kan fa A
handen ned i graeskarret. Tag al indmad ud —
kerner og 'snask’. Hvis skallen er meget tyk,
kan du med fordel 'grave lidt af den’ med en
ske, s& er den nemmere at skeere i

Det er en god idé at pensle indersiden af graes-
karret med Atamon eller Klorin, s& mugner
graeskarret ikke sa hurtigt. Find den side pa
graeskarret, som skal vende fremad, og skaer
s& mansteret. Kun fantasien saetter graenser.
Der er masser af inspiration at hente pa nettet,
hvis du skriver 'graeskarlygte”

Nar du er feerdig med udskaeringen, seetter du
et fyrfadslys eller et LED-lys ind i graeskarret.
Hvis | seetter graeskarret udenfor dgren med
lys i den 31. oktober, betyder det, at | er hjem-
me og har guf klar til dem, som kommer og
siger "Slik eller ballade”.

17
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hedder for resten Sgren, og du er altid velkom-
men til at komme til mig, hvis du har problemer
.. eller andet.” Han blev helt rgd i hovedet, da
han sagde: "... eller andet.”

"Ta-ta-tak,” fik Frk. Marts fremstammet — hun
var faktisk ogsa temmelig réd i hovedet nu, og
sa skyndte hun sig ud pa gaden. Alting sa helt
anderledes ud nu. Hun taenkte slet ikke pa
cykeltyve og skeeldud mere. Hun syntes lige
pludselig, at byen var blevet sa smuk, og at alt
var godt. Hun gik ned til havnen og spiste sig
en is, men det var nu alligevel ved at blive lidt
koldt, s& hun begav sig hjemad igen.

Og teenk, da hun drejede rundt om hjgrnet til
sit hus, s& hun sin cykel st& foran skuret med
cykelkurven fuld af hyacinter, og da hun kom
naermere, fandt hun et hvidt kort mellem alle
blomsterne. "Veersgo. Her har du din cykel igen
og en lille forarshilsen fra betjent Sgren. Haber,
Vi ses snart igen.”

Frk. Marts smilede glad. Teenk, at denne dag,
som var startet s& dumt, skulle ende sa godt.
Men hun havde nu alligevel faet sig et lille
problem: Hvilken undskyldning skulle hun
finde pa for at komme pa besgg pa politi-
stationen igen?
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"Jeg skulle hilse fra mor og ogsa fra Jakob,
men han sover altsa nu. Han har siddet over
bdgerne hele natten.” Sofie havde en hygge-
lig dag hos far og Nina, men da det blev tid til
aftensmad, gik hun hjemad, for Fru Juni havde
lovet, at de skulle have Sofies livret, hjemmela-
vede fiskefrikadeller, til aftensmad.

Jakobs studenterfest gik godt. Det var en sjov
dag, og Jakob og hans kamsnmerater var sa gla-
de, da de kom péa besgg hos Fru Juni og Sofie.
"Stil jer lige op i en samlet flok, sa jeg kan fa et
billede af jer med jeres hvide huer,” sagde Fru
Juni. Hun tog sin mobiltelefon og dirigerede
rundt med studenterne. "Ja, ja - lidt mere til
hgjre med dig der — og Jakob, du er vist den
hgjeste — kan du ikke ga om bagved?” Da hun
var tilfreds med opstillingen, gik hun langsomt
baglaens, mens hun sa pa skaermen. Hun ville
veere sikker pa, at alle kom med pa billedet.

"PAS PAI" rabte hele klassen. Men ak, det var
for sent. Fru Juni var gdet bagleens lige ind i
fuglebadet, og nu Ia hun der med vade bukser!
Det s& s& morsomt ud, og til alt held kunne Fru
Juni ogsa godt se det sjove i situationen. Og

sa skyndte hun sig at tage billedet af klassen,
mens de alle stod og skraldgrinede.

Ugen efter var det sankthansaften, og der
skulle vaere bal nede ved havnen. Fru Juni
havde lovet at lave en stor heksedukke, som
skulle sesttes pa toppen af balet, og den blev
sa flot, at det naesten var synd at braende den
af, syntes Sofie. Men hendes mor fik meget ros
for dukken, og Sofie blev helt stolt over, at det
var hendes mor, der havde lavet byens hek-
sedukke. Og efter balet gik de hjem og spiste
pandekager med is!

71
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Opskrifter

Marts-opskrifter

« Scones
« Cinnamon Buns

Dem kunne Frk. Marts mdske lave til Sgren?
« Club sandwich

Seones

| England bliver der spist rigtig mange scones
sgndag eftermiddag — helst med syltetgj og
‘clotted cream’, som er en tyk cremefraiche,
man desvaerre ikke kan fa i Danmark. Vi bruger
cremefraiche 38% eller fladeskum.

12 stk

+5dlmel

« 2 tsk bagepulver
«1spsk sukker
«1tsk vaniljesukker
« Y2 tsk salt

«75 g blgdt smer

+ 200 g cremefraiche

Forvarm ovnen pa 225 grader. Bland mel,
bagepulver, sukker og salt ssammen og kom
smgrret i. Pisk s2egget og bland massen med
cremefraiche. £lt alle ingredienserne sammen.
Dejen skal veere blgd og smidig og ikke klistret.
Kom evt. chokoladestykker i.

Rul dejen ud pa et meldrysset bord. Dejen skal
vaere ca. 2 cm tyk. Stik dejen ud med et glas til

-

12 scones og lzeg dem pa bagepapir pa bage-
pladen. Pisk et seg og pensl alle scones. Bag i
ca.15 min,, til dine scones er gyldne. Smager

rigtig godt med syltetgj og cremefraiche eller

45
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Romkugler

«1tsk vaniljesukker
« 3 spsk kakaopulver

kommer mege Ve >omsmag
man vil ha

«1dl marmelade (hindbzer elle.
— helst uden hele baer)






OEBPS/image/Eventyrhuset85.png
Jordbserkoldskal

4 personer

« 3 modne bananer
«+1bakke jordbaer

« 3 spsk sukker

«+ 2-3 spsk vaniliesukker
« 11 ksernemaelk

« ¥ dl flede

« Tilbehgr: kammerjunkere

Alle ingredienserne blendes og serveres med
kammerjunkere. Du kan bruge opskriften pa
dej fra Hjertekagen i februar, hvis du vil bage
dine egne kammerjunkere.
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Hvad kan man gare, hvis man
pludselig savner sin mor/far eller
en anden, man holder af?

| kan ogsé tale om dette gamle ordsprog:

Forslag til sange 1 september

- P& en gron bakketop

- 1 skovens dybe stille ro

- | skoven skulle veere gilde

- Septembers himmel er sa bld
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P4 en junidag kan man fx

- lave heks til Sankthansbalet

- tage pa skovtur med madpakke
- lave Fars dag kort til 5. juni

- lave Bottle Flip

Lave heks t1l
Sankthansbéalet

At lave en heksedukke for at breende den af
efterfglgende kan veere bade et omfattende
og et mere enkelt projekt. De fleste, som fejrer

Sankthans, er sa heldige, at andre har lavet et
smukt bal, sgrget for baltaler og omdelt sange,
sa en stemningsfyldt aften er garanteret. Hvis
ikke | er s& heldige at vaere i neerheden af et
offentligt arrangement, men dog har adgang
til en lille balplads, s& kan | lave jeres eget minia-
turebal med en lille heks.

Fyld en hvid bomuldssok med tgrt graes. Fyld
ekstra meget i taspidsen, og form den, sa den
ligner et hoved. Bind en snor om halsen og
tegn ansigtet: gjne, naese og mund. Et tre-
kantet stykke stof bindes om hovedet som
tgrklaede. 2 grene af passende stgrrelse bindes
sammen i et kors (krop og arme) og bindes
ved hjzelp af sejlgarn fast bag pa den graesfyldte
sok. Klip 2 stykker stof i form som en kjole (for-
og bagside) og bind eller clips kjolen fast.

Hvis heksen skal have en kost at ride p3, tager
I en lille gren og binder sma kviste pa, sa det
ligner en gammeldags riskost.

Hvis der er gode glgder tilbage i balet, kan de
bruges til at bage snobrgd, lave popcorn eller
riste skumfiduser - se afsnittet i juli om snobrgd.
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Pottebrod

Hvis du vil lave disse brgd 'helt rigtigt’, er det
flottest, hvis de er bagt i rigtige urtepotter,
MEN potterne skal vaere helt nye og rene.
Alternativt kan du bruge andre ildfaste skale.
Brgdene er rigtig séde som kuvertbrgd.

Stik en rosmarinstilk i midten, og sa ligner det
en lille urtehave med et skud.

10 stk

«5dlvand (lunken)
«1dl maelk

+50 g gaer

»1spsk salt
«1spsk honning
«cal2di mel

« 10 sma, rene urtepotter eller hgje skile

Gaeren rgres ud i det lunkne vand. Alle gvrige
ingredienser rgres sammen med en ske. Dejen
skal veere lidt kleebrig.

56

Haever ca.1time. Drys mel pa bordet, hzeld
dejen ud og zelt godt igennem. Smgr potterne
med rigelig olie eller smgr eller kom bagepapir
i. Form 10 boller og leeg en i hver potte, stik en
rosmarinstilk ned i midten og lad bollerne efter-
haeve i15 min. Bag i 15-20 min. i en forvarmet ovn
ved 200 grader. Stik en kadnal i for at tjekke,
at der ikke er kleebrig dej tilbage i midten af
brgdene, inden de tages ud af ovnen.

He. Aprils kyllingefrikadeller
De skal altid pa bordet, nar familien skal for-

keeles til frokost eller aftensmad. Ogsa gode
kolde pa rugbrgd - perfekte i madpakken.

+ 500 g hakket kyllingekgd
+50 g mandler

+ 50 g semidried tomater
+1handfuld basilikum

« Evt frisk timian/oregano
+lzeg

+1spsk mel

« Salt og peber

« Smgr og olie til stegning

Det hakkede kgd blandes med seg og mel.
Mandlerne smuttes og hakkes groft og blandes
i. Semidried tomater, basilikum (og evt. andre
krydderurter) hakkes og blandes i. Formes til
sma frikadeller, som steges i rigeligt fedtstof.
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Selvom det tager lidt tid at trille kuglerne og
vende dem i chokolade, er det hele besvaeret
vaerd. De er perfekte sammen med et stykke
frugt i frikvarteret.

+ 400 g dadler (sten fjernes)
«» 2 spsk Nutella

« 3 spsk peanutbutter

+100 g kokosmel

+100 g mandler

+ 200 g mork chokolade 70% til overtraek
+ Kokosmel eller kakaonibs til pynt

Alle ingredienser kgres til en lind masse i en
foodprocessor. Formes til kugler og overtraek-
kes med mgrk chokolade og drysses med
kakaonibs eller kokosmel. Hold dem kolde i
koleskabet.
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Juli

Katjas og Simons far og mor havde rygende
travlt. De gik og pakkede bilen, for familien
skulle pa sommerferie i Italien, og de skulle
kgre hele vejen derned. Mor var lidt smastres-
set, for hun var bange for at glemme noget,
som de kunne fa brug for dernede. "Ah, tag
det roligt,” sagde far. "Skulle vi glemmme noget,
er det vel ikke veerre, end at vi kan kgbe det i
Italien. Og der er snart ikke plads til s& meget
som en tepose mere i vores bil. Du har allerede
pakket meget!” Mens far og mor gik frem og
tilbage mellem huset og bilen, gik bgrnene op
pa deres veerelse og bankede pa dgren ind til
familien Julis lejlighed. Dgren var solskinsgul
og flot blank, og nedenunder syvtallet hang en
dgrhammer, som fuldstaendig lignede bedste-
fars kikkert — bare meget, meget mindre.

Hos familien Juli blev der ogsa pakket kuffert.
Christian skulle pa sommerferie hos faster Juli.
Hans mor og far havde fgrst ferie om 14 dage,
s& derfor skulle Christian vaere hos sin faster i
sommerhuset de naeste to uger. Han gleedede
sig pa en made, for der var meget hyggeligt i
faster Julis sommerhus, som & taet pa vandet,
men han var nu alligevel lidt bange for at kom-
me til at kede sig, for han kendte jo ikke nogen
andre bgrn i sommerlandet.

Onkel Morten kom pa besgg, mens Christian gik
og pakkede. "Hej, Christian. Jeg har noget til dig,
som du nok kan fa lidt ferietid til at g& med,”
sagde Morten. Det var vel nok speendende.
Christian teenkte straks pa alle de ting, han
onskede sig. Et skateboard? Et el-Igbehjul?
En fodbold? Hvad kunne det mon vaere?

Morten dykkede ned i sin rygsaek og tog en
gammel kikkert frem. "Vaersgo,” sagde han.
"Det har veeret min fars kikkert, som jeg har
brugt i mange ar, men nu har jeg faet en ny
og stgrre, og sa taenkte jeg, at du nok kunne
bruge denne her.” Christian blev lidt tung
om hjertet, men han habede, at Morten ikke
opdagede hans skuffelse. "Mange tak, Morten,”
sagde han. "Det er vel nok paent af dig. Du kan
tro, jeg nok skal passe godt pa den.” (Mon jeg
nogensinde far brug for den, taenkte han ved
sig selv). Morten opdagede ikke noget: "Jamen,
jeg vidste da bare, du ville blive glad for den.”

Far og mor kgrte Christian op til sommerhuset,
hvor faster Juli tog hjerteligt imod dem med
kaffe, saftevand og hjemmebagt knaekbrgd
med jordbaermarmelade. Da far og mor lidt
senere havde sagt farvel og pa gensyn naeste
weekend, skyndte Christian og faster Juli sig
ned pa stranden. Faster Juli havde pakket
tasken med badetgj, handklaeder, spand og
skovl, saftevand, solcreme og sa& den bog, hun
var i gang med at laese, og som var frygtelig
spaendende. Christians nye kikkert havde hun
ogsa lagt i tasken. De badede og legede i sandet,
byggede et lille sandslot, og tiden flgj afsted.

"Nu tror jeg lige, jeg leegger mig lidt og leeser i
min bog,” sagde faster Juli. "Du kan nok hygge
dig imens.”

Christian sad og kiggede lidt ud over vandet.
Der var godt med bglger, for der var en frisk
bleest i dag. Pludselig fik han gje pa en lille red
prik langt ude pa havet. Han tog sin kikkert og
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April

Skolernes paskeferie var netop begyndt. Nogle
gange fik Katja og Simon paskeferie allerede i
marts maned, men i ar var det i begyndelsen
af april. Mor fortalte, at det var fordi, det er en
tradition, at pasken falder fgrste sgndag efter
den farste fuldmane i foraret. Og da det ikke
er fuldmane pa en bestemt dato, sa er pasken
det heller ikke. Lidt maerkeligt, syntes bgrnene,
men sadan var det bare. Og nu havde de altsa
ferie, og det var den 1. april, sa de kunne banke
pa dgr nr. 4 i deres Eventyrdukkehus.

Dgren var malet i en flot grgn farve, og dgr-
hammeren lignede to paskeasg. Simon var
helt bange for, at aggene skulle knaekke, da
han bankede p&, men der skete ikke noget,
og nu kunne de se lige ind i hr. og fru Aprils
soveveerelse.

"Ane, Ane, vagn op!” rabte hr. April til sin kone.
"Der star et stort orkester ude pa graesplaenen og
spiller 'Hgjt fra trasets grgnne top’.” Fru April tum-
lede forvirret ud af sengen, sprang hen til vinduet
og trak gardinerne vaek. Hun missede mod lyset
med sine sgvnige gjne. "Der er da ingen ..."

"APRILSNAR!" rabte hr. April. "Det er den 1. april i
dag.” Han kluklo med en latter, der gik helt ned
i hans store tykke mave. ”Ah, dit tossehoved,”
sagde fru April, "William, nu har vi veeret gift i

50

47 ar, og hvert ar skal du lave en aprilsnar.” "Ja,
og hvert ar hopper du pa den. Men ga du nu
bare tilbage til dynerne, sa skal du fa morgen-
kaffe pa sengen i dagens anledning.” Hr. April
kyssede kaerligt sin kone og gik ud for at hente
kaffebakken, som han havde gjort klar.

Fru April fik nu ikke lov til at ligge laange med
morgenkaffen. | dag var det paskedag, og sa
skulle familien komme til paskefrokost. Der
skulle forberedes bade sild og ag, lun lever-
postej, laksesalat og s& de sma frikadeller, som
bgrnebgrnene elskede sa hgjt, og som det var
en tradition, at Hr. April skulle sta for. Fru April
skulle ogsa na at bage og pynte paskekagen,
og de skulle daekke et fint paskebord med
sma kyllinger og paskeharer og alt den anden
pynt, som Fru April gemte fra ar til ar. Jo, der
var nok at se til.

Ugen fgr paske havde hr. og fru April faet
fire gaekkebreve, hvert med et fint vers og
en presset vintergaek. Gaekkebrevene kunne
vist ikke veere fra andre end deres fire bgrne-
bgrn. Selvom bgrnene havde prgvet at snyde
lidt med prikkerne, sa der kun stod en prik
for hvert forbogstav i deres navn, sa var det
oplagt, hvem brevene kom fra. Men hr. og
fru April naennede ikke at gdeleegge spggen,
sa de lod, som om de slet ikke kunne gaette,
hvem brevene kom fra. Og derfor stod der nu
fire flotte chokoladepaskezeg og ventede pa
ungerne. Fru April gleedede sig til at se deres
ansigter, nar de sa de store paskeag.

Familien kom kl. 12. Alle var glade og gnskede
hinanden 'Glaedelig paske’. Bgrnene kastede
sig straks over de dejlige chokoladeaeg. "Nej,
nu ma | vente, til | har faet noget rigtig mad,”
formanede deres mor, og s& matte de seette
aeggene til side til efter frokosten.

Men fgrst skulle de ga tur i skoven og samle
appetit, som Hr. April sagde. Fru April bar pa
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24. december

Det var sent juleaften. Mor havde puttet Katja
og Simon, og nu |4 de i deres senge og hvis-
kede sammen om den dejlige dag, de havde
haft.

Bedstemor og bedstefar var kommet allerede
Kkl. 3 om eftermiddagen, sa de sammen kunne se
Disneys juleshow i fjernsynet, og sa var bedste-
far og far gaet i kekkenet for at forberede
julemaden. De fik altid andesteg og bagefter
risalamande til dessert. | r var det deres lille
faetter Piet, der havde faet mandelgaven. Det
havde faktisk vaeret lidt med snyd, men det var
okay, syntes Katja og Simon, for Piet var den
mindste, og de holdt nu sa meget af ham.

Efter julemiddagen havde de danset om jule-
traeet, og s& kom det bedste: GAVERNE!! Katja
og Simon lavede altid gaver til familien, for
de elskede at se, hvor glade mor og far og de
andre blev for deres gaver. Ja, og s& havde de
naturligvis ogsa selv faet nogle af alle de ting,
de havde gnsket sig.

Men i ar havde de nu ikke, som saedvanligt,
faet legetgj af deres bedsteforzeldre. | stedet
havde de faet en mystisk lille pakke, hvorpa
der sad et klistermzaerke med teksten "Do not
open till New Year's Eve”. Bedstemor forkla-
rede, at det var engelsk og betgd, at de ikke
matte abne pakken fgr nytarsaften. Hun havde
ikke kunnet finde et klistermaerke, hvor det
stod pa dansk! Men det gjorde vel heller ikke
noget? Hun syntes, det havde vaeret sa flot
pyntet, og det passede sa fint til gavepapiret
med guld og glimmer og stjerner. Men der var
nu noget meget underligt ved det hele, for da
bedstemor og bedstefar ankom om eftermid-

dagen, havde bgrnene ud ad vinduet set, at de
baksede med at fa en keempestor pakke ud

af deres lille bil, men da bedsteforseldrene lidt
efter ringede pa dgren, havde de kun haft den
lille pakke med klistermaerket, samt nogle
andre smapakker under armen. Den store
pakke var pa en eller anden made forsvundet.

Nu 1& den lille pakke med sit skinnende guld-
glimmer henne i vindueskarmen og ventede
pa, at det skulle blive nytarsaften — hvad mon
dervariden?

31. december

Endelig blev det nytarsaften! Katja og Simon
havde glzaedet sig helt vildt til arets sidste aften,
for far havde lovet, at de sammen skulle fyre
fyrvaerkeri af. Mor og far havde ellers aftalt, at
de skulle spare lidt pa fyrveerkeriet i ar, for det
forurenede faktisk mere, end de brgd sig om
at taenke pa, men far havde da alligevel kabt
et par flotte batterier og en masse knaldperler.
Det skulle nok blive godt.

Katja gleedede sig ogsa til, at hendes bedste
veninde Tine og hendes foraeldre skulle fejre
nytaret med dem. De fik altid s& laekker mad,
og bordet blev pyntet med serpentiner, guir-
lander, tudehorn og bordbomber.

Nytarsaften blev lige sa festlig, som de havde
habet pa. Da radhusklokkerne havde ringet
det nye ar ind, og de havde skalet i bgrne-
champagne og sunget 'Veer Velkommen
Herrens ar’, gik de ud pa gaden og fyrede
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En aktivitetsbog for store og sma
med godnathistorier, opskrifter
og idéer til hele aret.
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Avoeadomad med laks og hjemmelavet pesto
Et af de helt store hits i vores familie er avocadomadder. Selv den yngste, som ikke er sa vild med
'sund mad’, elsker avocadomadder og kan spise dem bade morgen, middag og aften!

2 personer

+ 2 skiver rugbrgd Skyl basilikummen og kom alle bladene i en

+1moden avocado blender. Tilseet de @vrigt ingredienser og blend

+ 4 sma skiver roget laks c!et hele tilen ensartgt masse. Smag til med
lidt salt og peber og tilszet evt. lidt citronsaft,

Pesto hvis den mangler syre. Overskydende pesto

+1 potte basilikum kan opbevares i kgleskab i en uge.

+100 g mandler og pinjekerner

. . Rist rugbradet, smgr med en teskefuld hjem-
«2dl olivenolie

melavet pesto og lseg avocadoskiver og laks

+ 30 g parmesan ovenpa. Drys med salt, peber og evt. lidt chi-
+ ¥ fed hvidleg liflager, hvis bgrnene kan lide det.
Variationer

Hvis man ikke har tid til at lave pesto, smager maden ogsa fantastisk smurt med smgr eller mayon-
naise (de sméa gourmeter kan maske lide trgffel-mayo, ramslggsmayo eller chili-mayo)
Du kan ogsa komme varmrgget laks ovenpa med fx syltede rgdigg, som du laver pa denne made:
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Men da hun kom hjem fra skole, spurgte hun
alligevel Karl og Hugo, om hun matte fa en ny
skoletaske. "Hvorfor dog det? Du er da sa glad
for din ternede taske.” Og sa matte Ida fortael-
le om Dorte og hendes regel om rgdternede
skoletasker. Og hun fortalte ogsa om den sjove
s@rgverskattejagt, hun havde vaeret pa med
Andreas. "Det er da godt, at du har en god ven
i Andreas,” sagde Hugo. "Men ved du hvad,
jeg ringer da lige til Dortes mor og taler lidt
med hende. Jeg kender hende godt, og hun
er rigtig s@d. Jeg tror ikke, hun synes, det er en

god ide, at Dorte prgver at holde dig uden for
legen.”

Hugo og Dortes mor blev hurtigt enige om,
at Dorte og Ida skulle have en legeaftale i
weekenden, s& de kunne lzere hinanden bedre
at kende. Og det viste sig at veere en god ide.
De to piger legede godt med hinanden, og
inden Dorte gik hjem den dag, var Ida og hun
helt enige om, at r@dternede skoletasker er
superflotte.
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Du behgver faktisk kun tre ingredienser til den
hurtige udgave af mumierne. Opskriften pa
indbagte pglser fra juni, kan ogsa bruges, og
sa kan dejen bare trilles som lange 'snore’ og
vikles omkring pglserne (men husk, at but-
terdej hzever en del i ovnen, sa det skal vaere
rimelig tynde snore).

10 stk

«1pakke butterdej

(fds pd frost — husk at opta inden brug)
+10 pglser
« 20 hele nelliker pa stilk eller peberkorn
« Sammenpisket zeg til pensling

Rul butterdejen ud og skeer ca.1cm smalle
strimler af den, og vikl den om pglserne.

Lad noget af pglsen vaere uden dej, som 'an-
sigt’ og rul derefter resten af pglsen ind i dej.
Leeg mumierne pa en bageplade og szt nel-
liker eller peberkorn i som gjne. Pensl dejen
med sammenpisket seg og bag i ovnenica.15
min ved 200 grader.

Lad dem kgle af pa en rist og spis dem lune
med blod (ketchup) til. Sig til bdrnene, at de
skal tage 'gjnene’ ud, inden de spiser pglserne.
Hele nelliker er ikke sa bgrnevenlige i smag
eller konsistens!

Graskarbrod
Endnu en opskrift fra USA! Selvom det hedder
et brgd’, er det nu mere en kage.

+ 250 ml solsikkeolie
« 250 g sukker
+3:g

«+1tsk vaniljesukker

+ 200 ml kogt, pureret graeskar
fx hokkaido (greeskarpuré kan ogsd kabes
P& ddse i specialforretninger).

«750 g mel

«1tsk med top af hver: kanel, allehdnde,
muskatngd og stgdte nelliker

* % tsk salt

«1tsk bagepulver

« %2 tsk natron

« Evt hakkede pecanngdder

Pisk olie, aeg, sukker og vaniljesukker sammen.
Tilseet graeskarmos. Bland alle de tgrre ingredi-
enser i, og rgr det hele godt sammen. Tilsaet
evt. ngdder. Ngdderne kan ogsa bare drysses
ovenpa til sidst.

Smgr to brgdforme og drys med sukker i for-
men. Bag i ca. en time ved 180 grader. Stik en
kodnal i midten for at se, om de er helt feerdige.

Lad brgdene kgle af, inden du tager dem ud
af formen. Kan bages i forvejen og fryses ned,
men de fleste spiser dem naermest direkte fra
ovnen, s& godt smager de. De bliver naermest
inhaleret!
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Det fgrste, de gjorde, da de kom ud til koloni-
haven, var at hejse flaget. Det var sa festligt og
ogsa et tegn til naboerne om, at nu var der liv

i huset. De arbejdede i haven hele eftermid-
dagen med at s& blomster og plante ud, men
pludselig sagde far, at han godt nok var blevet
tarstig, og sa var der gl og sodavand til alle - og
da naboerne hgrte det, kom de myldrende fra
alle kanter.

Sebastian sad pa kanten af terrassen, da han
hgrte en puslen og en lille piben inde under
braedderne. Han bgjede sig og s3, at en katte-
mor havde lavet sig et lille leje derinde, og at der

13 to bittesma kattekillinger ved siden af hende.
"Ah mor, ma vi ikke godt beholde kattekilling-
erne?” spurgte Sebastian og hans sgskende i
kor. "Nej, det gar jo ikke, vi kan da ikke have 2
katte,” svarede mor.

S& sagde nabokonen: "Men vi kan da godt tage
den ene.” "Hurra,” jublede bgrnene. "En kat kan
vi da godt have, ikke ogsa? Ma vi ikke fa den
sgde gra med de hvide poter?” "Jo, jo, lad ga
da” sagde hr. og fru Maj, og sadan gik det til,
at Mors dag blev til den bedste dag, Sebastian
og hans sgskende nogen sinde havde haft. Og
kattekillingen kaldte de 'Gramis'.
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- Nord og syd og @st og vest (Bgrnelaerdom)

‘ @ Small Talk - Big Questions

eller en uhyggelig drem?

Har du provet at std pé skojter?

"Det galder
om at have hjertet
pa rette sted.”

| kan ogsé tale om dette gamle ordsprog:

Forslag til sange i januar @

18

- Sneflokke kommer vrimlende
- I sne star urt og busk i skjul
- Elefantens vuggevise
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August

Katja og Simon havde jo veeret pa sommer-
ferie i Italien med deres far og mor, og efter en
laaaaang kgretur var de nu endelig kommet
hjem. Det fgrste, de gjorde, var at Igbe op pa
veerelset og banke pa dgr nr. 8 i Eventyrhuset.
Dgren var malet i alle regnbuens farver, og der
var den sjoveste lille dgrhammer pa - det var
en lille rygsaek. Her boede familien August, og

der var pyntet op med flag og blomster i stuen.

Mon der var fgdselsdag i familien? Nej, men
det var lille Idas fgrste skoledag. Hun skulle
starte i 0. klasse, og hun havde ondt i maven af
bare spaending. Hun havde selvfglgelig vaeret
pa besag pa skolen, og hun skulle ga i klasse
med tre af sine venner fra bgrnehaven, sa helt
ukendt var det ikke, men det var alligevel
meget, meget spsendende.

Ida boede sammmen med sine to faedre, som
hun kaldte Karl og Hugo. Og det var dem, der
havde veeret tidligt oppe og pynte sa fintop i
anledning af hendes fgrste skoledag. Ida havde
haft sin nye skoletaske stdende ved siden af
sengen de sidste to uger. Den havde rgde tern
og et seerligt rum til madkassen, og sa kunne
man saette en idraetstaske fast pa siden af den.
Hun elskede sin nye taske.

Karl og Hugo fulgte Ida i skole. De store elever i

92

1. klasse dannede flagallé, som de skulle ga
igennem pa vej ind i klassen. Det var meget fest-
ligt. Laereren b@d velkommen, og sa sang de
'Lille Peter Edderkop’. Bagefter gik foraeldrene
ud pa gangen og fik en kop kaffe, mens bgrne-
ne skulle pynte deres navneskilt, som stod pa
bordet foran dem. Ida tegnede en sol og en
masse sma balloner i alle mulige farver.
Andreas, som hun sad ved siden af, tegnede
en stor elefant, for det var hans yndlingsdyr.

Ida blev rigtig glad for at ga i skole, men der
var en pige i klassen, som hed Dorte, og hun
var meget glad for at bestemme. Hun bestem-
te, hvem der skulle lege sammen, og hvad de
skulle lege. Og en dag bestemte hun altsa, at
Ida ikke matte vaere med til at lege i legehuset
i det store frikvarter. "Hvorfor ma jeg ikke veere
med?” Dorte vidste ikke lige, hvad hun skulle
svare. Der var jo ikke nogen rigtig grund til det.
Hun havde bare lyst til at vise de andre, at hun
bestemte, at Ida ikke matte vaere med.

"@h,” svarede hun. "Det er, fordi du har en ternet
skoletaske!” Ida blev lidt ked af det, for hun
var jo sa glad for den taske. Men sa kom hun i
tanker om, at Stefan ogsa havde en ternet skole-
taske. Og han var med til legen i legehuset.
"Hvad s& med Stefan? Hans taske er da ogsa
ternet.” "Jamen, hans skoletaske er blaternet,”
svarede Dorte. "Det er kun dem med rgdternede
skoletasker, der ikke ma vaere med.”

Det vidste Ida ikke, hvad hun skulle sige til,
men i det samme kom Andreas. "Hej. Vil du
med over og grave efter sgrgverskatte ved
Jjordhulen? Der er en masse skovle derovre, og
vi ma godt.” Det ville Ida gerne, og Andreas og
hun fandt tre sodavandskapsler og nogle rustne
s@m, som de legede var guldmgnter og smyk-
ker, som s@rgverne havde rgvet fra nogle
rige mennesker. Sa Ida glemte igen Dorte og
hendes meaerkelige regler om, hvem der matte
lege i legehuset.
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Urtehave-chokolade

Denne dessert ligner en lille urtehave og
smager himmelsk.

6 stk

+100 g mgrk chokolade
+25g smer

+ 1% spsk flydende honning
+1tsk kold kaffe

+1stort =g

« 1% dl piskeflgde

+ 4 Oreo-chokoladekiks

« Myntekviste

+ 6 sma forme eller skale

Hak chokoladen fint og smelt den. Tilsaet smgr
og honning og rgr blandingen glat. Rgr kaffen
i chokoladen. Afkgl blandingen til stuetempe-
ratur. Del segget i blomme og hvide og rgr
blommen i den kolde chokoladeblanding.

Pisk hviden og flgden stiv — hver for sig i hver
sin skal. Fold skiftevis halvdelen af flgdeskum-
met og seggehviden i chokoladeblandingen
Fordel moussen i skalene og saet dem pa kgl i
nogle timer.

Del kiksene og skrab cremen af. Blend kiksene
uden creme og drys over chokolademoussen
(jorden) og seet en myntekvist i hver.
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Opskrifter

Maj-opskrifter

- Katjas og Simons leekre rugbrgdsmausli
- Bananpandekager

- Chiagrgd

. Kagemand/kone

Katjas og Simons

lmkre rugbrodsmiisli

Denne her opskrift er den bedste made
at bruge gamle rugbrg@dsrester pa.

« 250 g rugbrgd

+150 g havregryn

+1spsk kokosolie

« 4 spsk brun farin (evt 5 spsk)

« Et drys salt

+100 g hasselngdder (evt 150 g)
«1spsk kakao

« ¥2 tsk kanel

+ 30 g kokosmel

Skeer rugbrgdet i mindre stykker, og blend

det groft. Bland rugbradscrumble, havregryn,
brun farin, salt og kokosolie. Fordel blandingen
Jjeevnt pa en bradepande med bagepapir. Bag i
5 min ved 175 grader. Tag muslien ud, og bland
den hurtigt, s& du sikrer, at den bliver ristet
Jjeevnt. Rist igen i 5 min. Tag den ud, tilsaet
hasselngdderne, bag 5 min, bland og bag evt.

i yderligere 3 min. Kort sagt: Bag samlet i 15-18
min ved 175 grader. Bland hvert femte minut.
Tilszet hasselngdderne efter 10 min.

Nar muslien er feerdigbagt, lad det hele kgle af
pa en bagerist. Opbevar muslien i en lufttaet
beholder for at bevare sprgdheden.
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P4 en martsdag kan man fx

- sende gaekkebreve - lave glassmykke
- finde dyrespor - lave egne daekkeservietter
- lave bankospil - lave ting man bliver glad af

- lege jorden er giftig

Sende gaekkebreve

"Mit navn, det star med prikker. Pas p3, det
ikke stikker!” At sende et gaekkebrev til et
2ldre familiemedlem er et sikkert hit, som
skaber glaede fgrst hos modtageren, og siden
hos afsenderen —iszer hvis modtageren ikke
kan gaette, hvem afsenderen er. Mange klipper
gaekkebrevet efter samme princip som januars
snefnug og leegger sa en presset februar-
vintergaek ved.
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Oktober

Dgr nr.10 i Eventyrhuset havde et graeskar som
dgrhammer. Det var flot orange, og neden-
under stod der: Her bor hr. Oktober. Katja og
Simon veeddede om, hvem hr. Oktober mon
var. Katja mente, at han var en ung flot fyr med
krgllet har, lidt ligesom hendes matematiklzerer,
mens Simon var sikker pa, at det var en gam-
mel ssmand med overskaeg og tatoveringer.
Men da de havde banket pa og sa ind i stuen,
opdagede de, at ingen af dem vandt veedde-
malet.

Hr. Oktober var en helt almindelig aeldre mand,
som sad og sov i sin gode stol foran fjernsynet,
selvom det var midt om formiddagen. Hans
briller var gledet lidt ned pa naesen, og han
snorkede hgjlydt, men han forstyrrede ikke
nogen, for han boede helt alene.

Hr. Oktober havde aldrig veeret gift. "Jeg har
vaeret gift med mit arbejde,” plejede han at
sige. Hr. Oktober havde arbejdet mange ar i
Amerika, men da han var blevet 68 ar og ville
ga pa pension, flyttede han tilbage til Danmark,
hvor hans s@ster stadig boede med sin familie.

Nogle gange kunne hr. Oktober godt fgle sig
lidt ensom, men han var glad for at laese, han
gik lange ture, og en gang om ugen spillede

han billard med nogle andre pa hans alder. S&
for det meste var han godt tilfreds.

Det bankede forsigtigt pa hans dgr, og hr. Ok-
tober vagnede med et spjeet. Hvem der? Han
ventede ikke noget besgg. Han kiggede ud ad
vinduet og s sin s@sters barnebarn, Viggo, sta
udenfor, helt oplgst i grad. Hr. Oktober skyndte
sig ud. "Hvad er der dog sket, Viggo?” spurgte
han, men det behgvede han nu ikke spgrge
om. Det var tydeligt, at Viggo var faldet og havde
faet en stor hudafskrabning pa begge knae.
"Kom indenfor, Viggo, vi ma se at fa vasket og
sat plaster pa de knae der. Men hvad laver du
egentlig her p&d min vej?”

Viggo hikstede og sngftede og fortalte s, at
det var sidste skoledag far efterarsferien, og at
han var ved at Igbe 5-kilometerruten til 'Skoler-
nes motionslgb’ — og sa var der lige pludselig
Igbet en lille hund ud foran ham, som han var
faldet over. Hr. Oktober vaskede og forbandt
Viggos sar, og sa ringede de over til skolen og
fortalte, at Viggo var i (naesten) god behold, og
at han nok skulle skynde sig tilbage.

Da Viggo var gaet, taenkte hr. Oktober pa, hvor
meget han holdt af bgrn. Ja, han havde ikke
selv faet nogen, men sa var det godt, at hans
s@ster havde — og ovenikgbet nu ogsa bgrne-
bgrn. Hr. Oktober fik en ide. Da han havde boet
i Amerika, fejrede de hvert ar den 31. oktober
Halloween, hvor de voksne for sjov forsggte at
forskraekke bgrnene, som gik udklzedte rundt
til husene og sagde: "Trick or Treat”. Han havde
hgrt, at de danske bgrn nu gjorde det samme.
De sagde bare: "Slik eller ballade”.

Hr. Oktobers ide var, at han ogsa ville pynte

sit hus op til Halloween i &r og gg@re det rigtigt
uhyggeligt med skeletter, store edderkopper
og skreammende graeskarlygter, og s& habede
han, at vejens unger (og Viggo og hans sgsken-
de) ville komme pa besgg og fa lidt slik.
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Indbagte polser
Gode til bgrnefgdselsdage, madpakker, lange
ture i bil og skovture.

20 stk

+100 g smeltet smeor
«1dl maelk

+50 g geer

+lzeg

« Y2 tsk salt

« 1tsk sukker

+125 g yoghurt naturel
+ 350 g mel

« 10 stk pglser uden skind
—skdret over pd midten

Haeld maelken op i en rgreskal. Smelt smgrret i
en gryde og bland med mzelken i skalen. Gze-
ren oplgses heri. Tilseet et sammenpisket aeg,
yoghurt, salt og sukker. Melet sigtes i blandin-
gen og ltes godt. Haever ca.1time til dobbelt
stgrrelse. Form 20 sma boller, som rulles ud i
stgrrelse, sa de kan daekke en pglse. Pglsehor-
nene pensles med vand — eller ssmmenpisket
g (det er paenest). Bages ved 225 grader i 12
-15 min,, til de er smukt gyldne.

Spises kolde eller varme, evt. med ketchup til.

-
C_@}
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Blindsmagning

Det er bade sjovt og spaendende — og maske
ogsa lidt uhyggeligt - at skulle smage pa noget,
man ikke kan se.

Lav en konkurrence om, hvem der gaetter flest
rigtige i blindsmagning.

Bind et tgrklaede for gjnene af deltagerne,

og lad dem smage pa forskellige madvarer.
Prgv med ketchup, yoghurt, kanelsukker, mel,
citronsaft, agurk, kogte seg i mindre stykker,
sennep, ristede Igg, og hvad | ellers har i skabe
og i kaleskabet.

Julepyntkalender

Find sidste ars julepynt frem og pak 24 stykker
ind i flot gavepapir.

Nar | kommer til den 1. december, ma bgrnene
abne en pakke og begynde at julepynte huset.

Gensynsglaeden ved sidste ars julepynt er stor,
og nar | kommmer til juleaften, er huset blevet
pyntet en lille smule hver dag.
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Hjerte-kage
fra Filippa’s Bakery

Filippa begyndte at bage talkager og bogstav-
kager for venner og veninder allerede som
T-arig. Opskriften er ret nem at ga til, men

det er godt at have en voksen med i kgkkenet
— iseer fordi bundene meget ofte knaekker
(men det kan altid daekkes bagefter med pynt
og creme). Her har Filippa lavet et Valentines-
hjerte, men opskriften kan ogsa bruges til at
tal- og bogstavkager.

Til en hel kage i to lag skal du bruge:
+ 90 g flormelis

« 2 tsk vaniljesukker

+ 200 g blgdt smgr

» ca 400 g hvedemel

«1tsk bagepulver

+lg

»1spsk vand

Fyld
+2 %2 dl letmaelk
«1brev vaniljemousse (Dr. Oetker)

Drys
« Bzer, slik, chokolade, spiselige blomster
- alt, hvad | godt kan lide

Kom smgrret i en skal. Bland flormelis, mel,
bagepulver og vaniljepulver sammen og haeld i
smdrret. SIa segget ud og zelt alle ingredienser
godt sammen. Dejen skal ikke vaere for blgd
og fedtet — hellere lidt for meget mel end for
lidt. Seet dejen koldt i en halv times tid (hvis
du har tid — den kan ogsa bruges direkte).

Klip et hjerte af et A4-papir. Rul dejen ud i 0,5
cm tykkelse pa bagepapir. Skeer dejen ud efter
skabelonen og leeg det pa en bageplade.
Bages i en forvarmet varmluftsovn i 10-15 min
ved 180 grader.
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Lav et hjerte magen til. Du kan godt bage to
plader i ovnen pa samme tid. Lad kagerne kgle
pa en rist. De kan bages op til to uger far, hvis
de opbevares rimeligt lufttaet, tart og ikke for
varmt. Ekstra dej kan udstikkes som smakager
eller som kammerjunkere til keernemaelks-
koldskal (se opskriften pa jordbaerkoldskal i juli
maned).

Fyld

Kagecremen blandes som anvist pa bakken
og fyldes i en sprgjtepose med en tylle med
mgnster. Tag en plade eller et stort fad og
smgr lidt Nutella ud, der hvor hjertet skal veere
— Nutellaen 'klistrer’ hjertet fast, s& det ikke
skrider pa pladen. Leeg det f@rste hjerte pa
fadet og sprgjt creme ud pa i sma 'dutter’
(g@r det paenest i siden, for det kan man se
—det i midten er ikke s& vigtigt). Leeg det
andet hjerte ovenpa og gentag cremedutterne,
sa hele hjertet er deekket.

Pynt med slik, chokolade, spiselige blomster,
skovsyre, lys, krymmel, bolcher — faktisk bare
lige, hvad du har lyst til.
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Peberkagehus

Det er et todages projekt, for dejen
skal hvile natten over

«2dl sirup

« 2.dl sukker

+200 g smer

«1stort =g

« 2 tsk stgdte nelliker
«1tsk stgdt kanel

« Ca 8 dl hvedemel

« 2 tsk bagepulver

« Flormelis til karamel

Glasur

«1a=ggehvide (pasteuriseret)
« % tsk eddike

+ 3% - 4 dl flormelis

Pynt
« Krymmel og slik

Dag1
Smelt smgr, sukker og sirup. Rgr det sammen,
og lad det kgle af. Rgr aegget i. Bland bage-
pulveret i melet, og rgr det i sammen med
krydderierne. Rgr dejen godt sammen. Lad
den hvile natten over. Tegn en skabelon af de
forskellige husdele pa papir eller bagepapir.

Dag2
Rul dejen ud pa bagepapir til ca. 3 mm tykkelse.
Leeg skabelonerne pa dejen, og skaer de for-
skellige dele ud. Fjern den overflgdige dej.
De store dele bages midt i ovnen ved 175 grader
i10-15 minutter, de mindre dele 5-7 minutter.
Leeg skabelonen pa de bagte dele for at kontrol-
lere, at malene passer. Skaer eventuelt kanter-
ne til, s& de er lige.

Nar delene er kolde, seettes de sammen med
flydende karamel — pas p3, for det er brand-
varmt! Smelt flormelis p& panden med lidt
vand, og nar det er flydende, er det klar til
brug. Dyp den side af huset, som skal 'limes’
ned i karamellen og saet det hurtigt pa den
side, det skal seettes sammen med. Karamellen
stgrkner hurtigt.

F@rst seettes vaeggene sammen. Sa samles
taget og skorstenen hver for sig. Seet taget pa
vaeggene og slut af med skorstenen. Nar kara-
mellen er stgrknet helt, pyntes huset. Haeld
glasur pa taget, sa det ligner sne og pynt med
krymmel eller slik.
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Drillenisserie

Hvis man leger, at der er nisser i huset i
december maned, er det et stort hit at drysse
mel ud pa gulvet og lave sma fodspor i det.
Brug evt. bare en finger eller en ske til at lave
sma 'huller’ i melet, s& det ser ud, som om
nogen har gaet der med bittesma skridt.

Det er sjovt at overraske bgrn med disse pa-
fund, s& ggr det klar aftenen inden, sa der er
fodspor fra nissen, nar bgrnene vagner om
morgenen. Nisserne har nok veeret i gryn-
skabet og hente ris til deres risengrad!

Maske har de endda glemt en lille traesko eller
en nissehue et sted i huset? Sma nisseting fas
som regel i hobbybutikker og kan lyse en mgrk
vintermorgen gevaldigt op.

En drillenisse kan finde pa at hzelde grgn

frugtfarve i maelkekartonen, s& der kommer
grgn maelk pa havregrynene til morgenmad,
eller szette alle stolene op pa bordet. Nissen
kan ogsa finde pa at haelde M&Ms i kaffeposen
eller szette sokkerne forkert sammen eller binde
zermerne pa jakkerne i garderoben sammen.
Kun drillefantasien ssetter greenser.
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Jordbsrmarmelade

+ 2 kg jordbaer
+ 300 g sukker
« 2 vaniljestaenger

« Atamon
« Syltetgjsglas

2 kilo jordbaer renses og nippes. Anbringes i en
stor skal med 300 g sukker og mases til 'grgd’
med handkraft — saddan at der ikke er hele baer
tilbage.

Massen haeldes derpa i en gryde sammen
med indholdet af 2 vaniljestaenger, som er
skaret over pa langs. Smakoger 20-30 minut-
ter, skummes evt. af og haeldes pa skoldede,
Atamonskyllede glas. Det er ikke ngdvendigt
at konservere selve syltetgjet — det bliver spist
ret hurtigt ...

Fasters formidable knakbrod

12 store eller 24 smé&

«1dl havregryn
+1dl sesamfrg

+1dl herfrg

+1dl solsikkekerner
«1dl graeskarkerner
« 3%z dl hvedemel
«2dlvand
+1%dlolie

«1tsk bagepulver
«2tsk salt

Havregryn, sesamfrg, hgrfrg, solsikkekerner,
graeskarkerner, hvedemel, bagepulver og salt
rgres sammen. Tilseet vand og olie og rgr til en
jeevn dej, der deles i to lige store portioner.
Leeg portionerne pa en bageplade med bage-
papir og 'mas dejen med fingrene’ til en jeevn,
flad flade. Skeer dejen i firkanter med en pizza-
kniv og bag knaekbrgdene i 15-20 min ved 200
grader.
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Opskrifter

- gode hele aret, men ekstra dejlige at varme sig pa i januar

- Montessori-bullar

- Romkugler

- Familien Januars varme kakao

- Snemaend af skumfiduser med vaniljeis

#® *
L e

Montessori-bullar

Opskriften er fra en Montessori-bgrnehave

i Stockholm, hvor disse laekre boller bliver
serveret til eftermiddagshyggen - eller "mys”,
som det hedder pa svensk.

10 stk

» 4 dl grahamsmel
« 8 dl hvedemel
«2tsk salt

+50 g gaer

+ 6 dl lunkent vand

Oplgs gaeren i vandet. Bland alle gvrige ingredi-
enser i og selt dejen godt. Lad dejen haeve i 20
min. Form dejen til boller og laeg dem pa en
bageplade. Lad dem efterhaeve yderligere 20
min. Bages i ovnen i ca.15 min. ved 225 grader.
Nydes lune med smar.
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Denne nemme sandwich er altid et hit —som
hurtig aftensmad, til madpakke eller picnic.

2 stk

+ 4 skiver laekkert franskbrgd

+ 150 g kogt eller stegt kylling

« 4 skiver stegt bacon

« 2 spejlaeg

« Salat eller spidskal

+1tomat i skiver

« Evt bredbladet persille eller rodlag

«1-2 tsk karry

« 5 spsk cremefraiche
«1tsk honning

« Salt og peber

Start med at blande dressingen ved at rgre
karry og honning i cremefraichen og smag til
med salt og peber. Smgr alle 4 stykker brgd
med karrydressingen og lzeg tomatskriver pa
to af brgdsiderne.

Leeg salat eller spidskal ovenpa efterfulgt af
kylling, bacon og spejlaeg. Hvis | kan lide rgdigg
eller syltede rgdlgg (se opskrift i denne bog
under avocadomadder i november) kan det
tilfgjes.

Laeg de sidste to smurte skiver brad pa til sidst,

og s& har | to leekre Club Sandwich klar til picnic
eller som hurtig aftensmad.
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Det er rigtig sjovt at lege restaurant — ogsa bare
pa en hverdag. Al maden smager pa en eller
anden made anderledes, nar det er serveret
pa en 'fin’ restaurant. Fa bgrnene til at lave et

menukort pa et A4-papir - hjaelp mindre bgrn
med at skrive menuen og eventuelle priser.
Det kan nogle gange ogsa vaere nok at tegne
retterne.

Daek bordet flot og lad gaesterne (mor og far)
ankomme ved dgren til kekkenet. Bgrnene
tager imod, fx med et viskestykke foldet over
armen eller med forklaede pa. Hvis man er
meget ambitigs, kan man folde en kokkehue
af papir og silkepapir.

Nar foreeldrene har taget plads, tager bgrnene
mod bestilling fx pa en lille blok og skaenker
drikkevarer op. Og derefter serveres maden (og
maske spiser alle sammen fra nu af — det er de
faerreste bgrn, som ogsa vil agere kagkkenper-
sonale og vaske op, efter de har leget restaurant).
Legen gaelder ogsa med omvendt fortegn, s&
foraeldrene varter bgrnene op.
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Syltede rodlog

* 4 rodigg

« Ca 3 dl eddike (gerne en blanding af alm
lagereddike og hvidvinseddike)

«1sjat vand

« Sukker (ret meget - smag eddiken til,
den md ikke veere sur, men sursgd)

« 5 stjerneanis

« Salt, peber

Rgdlggene halveres og skeeres i tynde skiver
Eddikelagen koges (eddike, vand, sukker og
stjerneanis). Det er ngdvendigt at smage den
til undervejs.

Hzeld den kogende lage over Iggene og afkgl.
Kan med fordel laves dagen fgr og holde sig i
kgleskab i op til en maned
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For os handler valentinsdag ikke bare om at
kabe og give gaver. Valentinsdag handler f@rst
og fremmest om at huske pa dem, vi elsker —
og fortaelle dem det. Benyt lejligheden den 14.
februar til at lave et kort til en god ven, en for-
zelder, en slaegtning, en laerer osv. og fortael
dem, hvor meget de betyder. En fin

tegning og en kaerlig hilsen ggr alle glade. Og
et rgdt hjerte lavet pa en perleplade, ligesom
det Oliver laver i historien, ggr ogsa lykke.

Der er endnu et stykke tid til paske, hvor mange
sender gaekkebreve i hdb om at vinde et paske-
g, men det er en god ide at forberede gaekke-
brevet nu, hvor vintergaekkerne blomstrer.

Laeg et par vintergaekker i et kaffefilter eller
mellem to stykker kgkkenrulle, som derefter
laegges i en avis. Leeg et par tunge bgger oven-
pa og glem alt om dem, til det er tid til

at sende gaekkebreve

Pa en regnvejrsdag, hvor alle er ved at fa lidt
kuller, kan det veere sjovt at lave pudebasket-
ball. En vasketgjskurv og en hovedpude er alt,
hvad | skal bruge. Afstand mellem kasteren og
kurven afhaenger selvfglgelig af bgrnenes alder,
men det kan under alle omstaendigheder
anbefales at rydde omradet for nips, vaser og
andet, som kan ga i stykker!
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P4 en aprildag kan man fx

- male og puste paskeaeg
- haenge paskeaeg i treeerne
- ga pa s=ggejagt

Male og puste
paskeasg

Tag en bakke ag, en kgdnal og en skal. Vask
seggene med vand, fgr du puster. Tag et seg
og prik forsigtigt et hul i begge ender af segget.
Szet munden for det ene hul og pust alt, hvad
du kan - sa skulle eaggemassen gerne Igbe ud
af det andet hul i 2gget og ned i skalen. Nar al
a@ggemassen er ude, skylles segget igen under
vand og seettes tilbage i eeggebakken med
det ene hul pegende nedad, sa det sidste vand
kan Igb ud, og det kan tgrre indvendigt. Pust
gerne aeggene dagen, fér de skal bruges, sa de
er helt tgrre indeni — ellers kan farverne Igbe,
nar | begynder at dekorere dem. Gem segge-
massen til fx frittata. Opskriften findes under
aprilopskrifterne.

Nar alle a2g er klar, kan | begynde at dekorere
dem, og her er det kun fantasien, som saetter
graenserne. | kan male med tuscher, vandfarver,
saette klistermaerker pa eller tegne mgnstre.
Hent gerne inspiration pa nettet. Nar seggene
er feerdige, knaskker | en taendstik midt over
og binder et silkeband eller en sytrad i som en
Igkke. Stop forsigtigt den lille stump taendstik
helt ind i seggets ene hul og lad den szette sig
pa tveers med snoren haengende ud af aagget.
Pa den made far du en snor i segget, sa det
kan haenges pa nyudsprungne grene. Du kan
ogsa undlade snoren og bare lsegge s2ggene i
et fad.
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Find en firklover

| gamle dage - eller i hvert fald som Katja og
hendes mormor husker det - var det sjovt at
sidde i timevis i en graesplaene med klgver for
at se, om man kunne finde en firklgver. Det
siges, at en firklgver bringer held! | Irland for-
taeller man, at St. Patrick brugte treklgveren
til at forklare den hellige treenighed til det
hedenske irske folk, og det fjerde blad reprae-
senterer Guds nade.

Nogle mener, at de fire klgverblade star for
tro, hab, keerlighed og held. S& hvis du gerne
vil forsgge dig med lidt held, skal du finde en
eng eller plaene med klgver. Kig godt efter, og
pludselig ser du maske det ekstra blad.

Uanset, om du finder en firklgver eller bare en
masse treklgvere, kan de gemmes. Laeg dem
i et kaffefilter eller imellem to stykker kgkken-
rulle og lseg en tung bog over.

Efter en uge har du en flot presset klgver, som
kan holde sig uendeligt (nsesten).

96

S4 karse

At s& karse er et ret taknemmeligt job, for det
kan naesten ikke ga galt, og bdrnene synes,
det er sjovt at se noget vokse, som de selv har
saet. Du skal bruge en pose karsefrg, bomulds-
vat (ikke rondeller) og en lav plastikkasse eller
beholder. Kom vat i bunden af kassen og haeld
godt med vand pa. Drys karsefrgene pa i et
lag. Jo teettere frgene ligger, des teettere bliver
karseskoven, nar den vokser ud. Heeld vand pa
hver dag. Efter cirka en uge, kan | klippe frisk
karse og komme ovenpa en aeggekage eller i
aeggesalat.
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Perlepladespegelser

Der findes mange variationer af perleplade-
spagelser — her er lidt inspiration, men i bund
og grund kan du lave dem, som du har lyst.

Alt, hvad du skal bruge, er hvide perler og en
perleplade. Eventuelt ogsa nogle sorte perler
til gjne og mund. Hvis du kan fa 'glow-in-the-
dark’ perler, kan spggelserne lyse i marke.

Husk, at bgrnene skal have hjzelp af en voksen,
nar spggelserne skal stryges, og husk at stryge
pa begge sider — s& holder de laengere. Leeg et
stykke bagepapir mellem strygejern og perler.
Spggelserne er rigtig fine at haenge op i treer-
ne til Halloween. Har du orange og grgnne
perler, kan | ogsa lave graeskar i perleplader,
og de sorte perler er gode til flagermus. Ogsa
her findes masser af inspiration til skabeloner
pa nettet.
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Hjemmebiograf

Nar det er koldt og mgrkt derude, er det hygge-
ligt at samles om en god film i ‘hjemmebio-
grafen’. Og man kan ggre det ekstra hyggeligt
ved at omdanne stuen til en naesten rigtig
biograf. Seet et lille bord ved indgangen til
stuen, og saet sma kopper med popcorn frem.
Eventuelt ogsa slik og vand eller sodavand.
Lad bgrnene tegne billetter og skrive skilte
med de lzekkerier, de voksne kan ‘kgbe’, nar de
kommer i biografen. P4 den made bliver ogsa
optakten til ‘biografturen’ en hyggelig aktivitet
for bgrnene.

Nar det hele er klar, mgder foreeldrene op og

henter deres billetter samt handler i ‘butikken’.
Sa saetter alle sig til rette i sofaen, lyset slukkes,
og sa kan filmen ga i gang - ligesom i biografen.
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@ 2 Small Talk - Big Questions
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Hvordan tror du, det er
at leve som en munk
og bo i et kloster?

Hvis du havde en ekstra
time hver dag, hvad ville
5 du bruge den p3?

“Nar enden
er god, er alting
godt.”

| kan ogsé tale om dette gamle ordsprog:

Forslag til sange 1 november

- Der bor en bager

- I en kaelder sort som kul

- Tre sede smébgrn (Vente pd far)
- Blaesten kan man ikke fa at se
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B Svensk Gino

Denne laekre, lune frugtdessert stammer

fra Sverige og udtales: Djino. Den er nem og
smager supergodt, og | kan bruge naesten alle
slags baer og frugter.

6 personer

+ 4 kiwi i sma skiver
+500 g jordbzer
«1frisk ananas
+1moden mango
+100 g hvid chokolade
« Vaniljeis

Alle frugter skaeres i mundrette stykker og
laegges i et ildfast fad. Hvid chokolade rives/

hakkes over, og fadet seettes i ovnen i ca. 8 min
ved 200 grader. Serveres med god vaniljeis.
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Skovtur med
madpalkke

Hvis vejret er godt, er de fleste bgrn glade
for at ga en tur i skoven —iszer hvis der er et
teeppe og noget spiseligt med i rygsaekken! Sa
geelder det om at finde et hyggeligt sted at sla
sig ned og folde teeppet ud og sa ellers nyde
den medbragte mad. Det kan vaere alt fra
frugt og kiks, saftevand og kaffe til hjemme-
lavede sandwich og méaske et stykke kage.
Husk at tage al skrald med ud af skoven igen.

Fars dag kort
til 5. juni

At lave et personligt kort bringer altid glaede
— bade med og uden tekst. Det kan veere et
foldet A4-ark i farver med en tegning - fx af
noget, far godt kan lide at lave sammen med
sine bgrn. Man kan ogsa lave et 'gavekort’ til
far, hvor han fx har 5 kram, en hjemmelavet
bilvask eller morgenmad pa sengen til gode.
| en aeske kan man ogsa laegge en ting, som
symboliserer noget, far skal lave sammen med
sit barn eller sin familie. Og sa skal far gaette,
hvad han skal.

Hvis man fx lsegger strandsten ned i kassen,
kan det vaere, at man gerne vil tage pa stranden
med far — en lille fodbold kan betyde, at man
skal spille eller se fodbold sammen, og en kniv
og gaffel kan betyde, at man skal lave mad
sammen/servere faderens yndlingsret for ham,
tage pa skovtur eller grille.
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let se, at det var deres hus, han var i gang med.
Hr. December gik og flgjtede en lille julemelodi,
mens han savede og bankede, men en gang
imellem slog han sig over fingeren med ham-
meren, og sa flgjtede han ikke mere!!

Imens sad fru December ved kgkkenbordet og
formede sma dukker, som hun gav navne og
lagde sammen i sma grupper. Bagefter syede
hun tgj til dem, og da Bedstefar kom ind fra
vaerkstedet med det feerdige dukkehus, kunne

dukkerne flytte ind i hver deres hjem.

De naede akkurat at blive fserdige til den 24.
december. De pakkede Eventyrdukkehuset
ind i fint papir med guldglimmer og stjerner,
og fru December satte et klistermaerke pa
"Do not open till New Year’s Eve”.

Da klokken var 14.30, pakkede de bilen med
den kaempestore pakke, og sa kgrte de afsted
for at fejre jul med deres familie.
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P4 en julidag kan man fx

. finde sten pa stranden og male dem
- lege "Kims-leg”
- lave "Kunstudsti
- fange krabber

- lave stenfigurer med tanghéar

Male strandsten

Bgrn - og voksne i alle aldre — kan vaere med
til at finde sten pa stranden og bagefter tage
dem med hjem og male pa dem. Hvide sten
eller lyse sten kan vaere nemmere at male.
Stdrrelsen pa stenen afggr stgrrelsen pa
"leerredet’. Til bordkort skal man bruge bade
store og sma sten til lange og korte navne.

En sjov idé kan ogsa vaere at lave en "rock-
koncert”: Mal gjne/ansigter pa en masse sma
sten, og lim dem herefter pa en stor flad sten,
sa de ligner”publikum”.

ng” af alt det, man har fundet pa stranden

"Kims-leg”
Find ca. 20 forskellige ting pa stranden —sol-
creme, klipklapper, sten, strandvasket glas,

skaller, tang m.v. og leeg dem under et hand-
klzede.

Lad bgrnene se tingene i et minut, og bagefter
skal de huske s& mange af tingene som muligt
og remse dem op.
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Marts

Selvom februar kun havde 28 dage, syntes Si-
mon og Katja, at der gik lang tid, fgr de kunne
banke pa den lysergde dgr, som havde num-
mer 3 og en dgrhammer, der forestillede en
damecykel. Men pludselig blev det alligevel 1.
marts, og de kunne banke pa dgren og kigge
ind i den fine lille stue, hvor Frgken Marts sad
i sin vindueskarm og kiggede ud ad vinduet.
Selvom solen skinnede udenfor, var hun lidt
trist til mode. Hun vidste egentlig ikke helt
hvorfor. Sddan var det bare.

Hun sa ned pa bgrnene, som legede i garden.
De var vist glade for, at det endelig var blevet
lidt lunere i vejret, s& de kunne fa gang i tram-
polinerne og sjippetovene igen. Hun kunne
0gsa se nogen, der Igb pa rulleskgjter, men det
sa nu ud, som om de havde glemt, hvordan
de skulle ggre i Igbet af vinteren. Det s& noget
usikkert ud.

Frk. Marts skaenkede sig en kop kaffe, men
UPS! Hun haeldte ved siden af og fik den var-
me kaffe ned ad sin fine hvide bluse. Frk. Marts
sagde nogle virkelig grimme ord, som ikke
egner sig til at blive gentaget her. "Uh, hvor er
det bare en dum dag. Alt er noget mgg!”

Hun tog telefonen for at ringe til sin veninde

Jeanette, men telefonen meldte optaget. "N3,
det gik sa heller ikke!”

Frk. Marts vidste godt, at den bedste kur mod
darligt humgr var en cykeltur i det gode vejr,
s& hun tog sig sammen, hentede cykelhjelmen
og gik ned til cykelskuret, hvor hun havde stillet
sin cykel dagen fgr.

Men hvor var hendes cykel? Den var pist vaek.
Frk. Marts var ved at graede. Ogsa dét skulle
abenbart ga galt i dag. Hun traskede surt hen
ad fortovet mod politistationen. Hun sa ikke
mere de glade legende bgrn og det dejlige
solskin. Det eneste, hun taenkte p3, var alle de
grimme ting, hun ville sige til cykeltyven, hvis
hun nogensinde fik fat i ham.

Da hun kom ind pa politistationen, stod der en
ung betjent og sagde venligt goddag til hende.
"Hvad kan jeg sa hjeselpe dig med pa denne
smukke forarsdag? " spurgte han.

"Jeg vil gerne anmelde et cykeltyveri,” vrissede
frk. Marts.

"Jamen, sa Ma jeg jo optage en rapport,” sagde
den unge betjent smilende, og Frk. Marts op-
dagede, at han havde de kgnneste brune gjne
og nogle virkelig dejlige smilehuller i kinderne.
"Ma jeg bede om navn og adresse, tak. Og en
beskrivelse af den stjalne cykel, har jeg ogsa
brug for.”

Frk. Marts begyndte langsomt at beskrive sin
cykel, og hun gav sig vist ekstra god tid, for der
var nu noget med de der brune gjne og smile-
hullerne, der gjorde, at hun slet ikke havde
travit.

Da betjenten var feerdig med sin rapport, lagde
han handen pa Frk. Marts’ skulder og sagde
beroligende: "Jeg skal ggre alt, hvad jeg kan,
for at finde din cykel. Det skulle ikke vaere sa
sveert, det er jo alligevel en lille by, vi bor i. Jeg
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Opskrifter

November-opskrifter

- Hule-cookies ('hundekiks')
- Bananbrgd
- Avocadomad med laks og pesto

Hule-cookies Chundekiks’)

| Filippa's Bakery bages der ogsa (mange)
smakager. De her er nemmme og smager helt
fantastisk godt.

24-26 stk

+ 3 stk dobbelt Daim-bar
+ 200 g blgdt smgr

+100 g brun farin

« 4 spsk sukker

« 4 spsk koldt vand

* 300 g hvedemel

« 2 tsk vaniljesukker
«1tsk natron

Hak Daim-barerne groft. Pisk smar, sukker og
brun farin sammen og kom vand og Daim i.
Bland mel, vaniljesukker, natron og kom det

i dejen. Saml dejen med haenderne.

Drys mel pa et bord og rul dejen ud til to lange
pdlser pa 5-6 cm i diameter.

Skaer hver i 12-13 skiver og tryk dem lidt flade.
Leeg smakagerne pa bagepapir med lidt plads
imellem, s& de ikke flyder ind i hinanden.

Bages i midten af ovnen i 4-6 minutter ved 250
grader. Afkgles pa en rist og gem dem (som
ikke bliver spist med det samme) i en kagedase.
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Hr. Februars fastelavnsboller

| Sverige spiser de semlor, som er deres svar

pa en fastelavnsbolle. Det er lidt ligesom en
tebolle med marcipancreme og figdeskum. Og
fordi vi er vilde med Sverige, har vi valgt denne
opskrift pa fastelavnsboller.

10 stk

+75g smor

« 2% dl maelk

+25ggeer

« 75 g sukker

« 1tsk stgdt kardemomme
« ¥ tsk fint salt

« Ca 425 g hvedemel
«12eg til pensling

Fyld
+100 g ra ren marcipan

+ ¥ liter piskeflode

«1stang vanilje

« Ca1tsk fintrevet appelsinskal
+ 50 g hele mandler

+ 2-3 spsk flormelis

Drys
« Flormelis

Smelt smgr, haeld maelk i og smuldr gaeren
heri. Tilseet sukker, kardemomme og salt. Rgr
gradvist hvedemel i, og 2t dejen godt, til den
bliver glat og smidig. Lad den haeve tildaekket
i ca. 30 minutter ved stuetemperatur, til den er
teet pa dobbelt sa stor.

Del dejen i 10 lige store stykker. Tril stykkerne
til boller, og st dem pa bagepapir pa bage-
plade. Lad bollerne efterhaeve i ca. 1time.
Teend ovnen pa 225 grader.

Pensl bollerne med sammenpisket seg, lad
det tgrre nogle minutter, og pensl med et lag
mere. Bag bollerne ca. 10 minutter, til de er
paent gyldne i farven. De er faerdigbagte, nar
det lyder hult, n&r man banker pa undersiden.
Afkgl pa bagerist.

Skeer et lag af hver bolle. Udhul bollerne med
en gaffel. Fordel groft revet marcipan i bunden
af bollerne.

Pisk flgde og kornene af vaniljen og appelsin-
skal til skum og smag til med flormelis. Kom
fladeskummet i en sprgjtepose, og fyld i de
udhulede boller. Man kan ogséa bruge en ske.
Drys med grofthakkede, smuttede mandler.
Leag laget tilbage pa hver bolle, og drys flor-
melis igennem en si hen over bollerne.
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Opskrifter

Juni-opskrifter

- Fiskefrikadeller

- Indbagte pglser

- Jordbeer dyppet i chokolade
- Fru Junis pandekager med is

Krydrerede fiskefrikadeller

Det er selvfglgelig nemmest at kgbe en feerdig
fiskefars hos fiskehandleren, men det er ogsa
sjovt at lave farsen selv. Prgv fx denne med lidt
anderledes krydderier. Serveres med en re-
moulade, som | rgrer ssmmen af 2 glas Piccal-
lilly og 3 spsk. mayonnaise. Et dryp citronsaft,
lidt groft br@d eller nye kartofler fuldender
sommerfglelsen.

4 personer

« 500 g flaede fiskefileter

«1fed hvidlgg

+l2eg

+ Revet skal af to gkologiske citroner
«1tsk stedt spidskommen

« 2 spsk hakket dild

« Salt og peber

Alle ingredienser blandes og hakkes groft
(gerne i en foodprocessor, men det kan
sagtens ggres i handen).

Hvis konsistensen pa farsen er for fast, kan
man tilszette lidt citronsaft eller lidt maelk til
at blgdggre den. Farsen hviler i ca. 30 min.

i kgleskabet, hvorefter der formes 15-16 frika-
deller, som steges gyldne og laekre pa panden
i en blanding af smgr og olie.
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oy Small Talk - Big Questions

! Har | pasketraditioner
1 ijeres familie?

Er der noget, det ikke er
sjovt at narre med?

"Den, der ler
sidst, ler bedst.”

| kan ogsé tale om dette gamle ordsprog:

Forslag til sange i april

- Grgn er varens haek

- Lille fgl, ved du hvad

- Den lille freekke Frederik

- S& géar vi rundt om en enebzerbusk
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Lille Idas seggesalat

Denne aggesalat er et hit i madpakker og pa
traditionelle frokostborde til jul og paske.

4 personer

+ 4 hardkogte =g
«1bakke karse
« ¥ tsk sennepspulver
(eller 1 lille tsk dijonsennep)
« ¥ tsk karry
« Y tsk salt
«+ 2 spsk mayonnaise (ikke for krydret)

/ggene moses med en gaffel, til hviderne er
findelte, men ikke helt mosede. Sennepspulver,
karry, salt og karse rgres | aaggemassen. Sala-
ten samles med mayonnaise.
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Julepynt

Frem med kulgrt papir, sakse og lim, for nu skal
der laves gammeldags julepynt. Man kan kgbe
utroligt meget smuk julepynt i forretningerne,

men der er nu noget saerligt over det julepynt,

vi selv har lavet. Husk at skrive arstal pa.

Det kan vaere sveert for mindre bgrn (og voksne
for den sags skyld) at flette julehjerter, men
der er en nem made at lave hjerter pa. Klip to
cirkler af flot papir — de skal vaere lige store — og
fold dem pa midten. De to halvmaner ssettes
sammen til et hjerte og limes i midten. Seet
derefter en hank pa.

Kreemmerhuse, musetrapper og guirlander er
0gsd nemme at ga til. Musetrapper er vist alle
bgrns yndlingsjulepynt — det er nemt, fordi det
bare kraever to strimler papir. Musetrapper kan
ligesom guirlander laegges pa juletrasets grene
eller i vindueskarme eller bogreoler. Det er
0gsa sjovt at seette musetrapper sammen og
se, hvor lang en trappe man kan lave. Kan den
maske na hele vejen ind til stuen?
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Silkepapirsblomster
til Mors dag

Det eneste, du skal have fat i her, er limstift,
silkepapir i rgd eller lysergd og grgn samt pap-
sugergr. Fold silkepapiret til en rose, som vist
pa tegningen. Du kan evt. starte med at folde
det rgde eller lysergde silkepapir, sa det lig-
ger dobbelt — det giver et endnu flottere look
til sidst og fold det, s& det ligner blade pa en
blomst — den skal ikke 'rulles’. Snur den godt til
for neden og saet blomsten ned i papsugergret
(brug evt. lidt tape, hvis den er sveer at fa ned

i. Rul grgnt silkepapir rundt om sugergret og
klip nogle flotte, spidse blade til at seette pa su-
gergret. Kom en lille smule limstift pa bladets

b

Sadan ger du

Et stykke silkepapir pa ca 12 x 50 cm foldes
blgdt saimmen pa langs. Et sugergr limes fast

i den ene ende af den sammenfoldede strim-
mel. Silkepapiret rulles omkring sugergret,
samtidig med at man former blomsten. En
strimmel grant silkepapir vikles om stilken, og
et par grgnne blade stikkes ind i omviklingerne,

ene ende og saet det pa stilken/sugergret. som til slut limes fast.
Lav gerne 5-10 stykker, s& du kan give en hel

buket (og ggr det evt. over nogle dage, da det
kan veere lidt sveert at holde koncentrationen

til at lave mange pa en gang).

Liys i vinduerne
4. maj

Som du hgrte i historien, saetter vi lys i vindu-
erne den 4. maj, fordi det er Danmarks Befri-
elsesdag. Mange szetter hgje lys i stager, men
du kan ogsa lave din egen lysestage af enten
ler (ligesom nar man laver en juledekoration til
advent), eller du kan finde nogle gamle, klare
glas og male pa dem med glasmaling og saet-
te fyrfadslys i dem. Det er vigtigt, at lysene er
teendt, ndr mgrket begynder at falde pa.

ﬂ iLi'g
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Han fik rigtig travit de naeste uger, og da det
blev Halloween, lignede hans have en gammel
kirkegard, med vaeltede gravsten og skelet-
haender, der stak op af jorden. Hr. Oktober var
godt tilfreds. Han havde kgbt en masse slik,
taget en uhyggelig maske pa, og nu sad han
under paeretraeet og ventede bare pa at ggre
sine sma besggende godt forskraekkede, nar
de kom op ad havegangen.

Pludselig maerkede han noget varmt og blgdt
ramme ham i nakken lige under maskens
kant. Han for sammen, udstgdte et vrael og
forsggte at fa det veek. Men hans fingre klistre-
de helt sammen. Uh hh, hvor veemmeligt. Hr.
Oktober hoppede rundt om sig selv, mens han

hev og sled i masken for at fa den af. "Hvad
laver du, hr. Oktober?” spurgte en lille stemme.
Det var naboens datter, Laura. "Du skal ikke
vaere bange, hr. Oktober, du har bare faet en
fugleklat i nakken. Nu skal jeg hjeelpe dig med
at fa den af.”

Hr. Oktober lo, s& tarerne trillede ned ad kinder-
ne. Han havde villet forskraekke bgrnene, og s&
var det ham selv, der var blevet mest forskraek-
ket. Lidt efter kom Viggo og hans sgskende og
en masse andre bgrn, og de fik alle sammen
slik. Og selvom hr. Oktober havde taget masken
med fugleklatten af, blev det alligevel en rigtig
hyggelig, uhyggelig Halloween.
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Finde dyrespor

Det er ikke altid let at lokke bgrn til at ga tur,
men prgv at ga pa jagt efter spor af dyr og tael
s&, hvor mange | kan finde. Pludselig bliver en
fjer, en hundelort, en afgnavet grankogle eller
et sneglespor interessant, fordi det taeller med
i statistikken. Selv voksne kan blive overraskede
over, hvor mange tegn der er pa dyrelivet
omkring os. Og man behgver ikke tage helt ud
i skoven eller pa landet — selvom det naturligvis
"giver pote” at lede der.

42

Lave ot bankospil

Det er sjovt at spille banko for store og sma, isaer
hvis | finder pa nogle gode praemier, maske
noget spiseligt eller bare, at vinderen far lov at
besternme aftensmaden, eller det naeste | skal
spille/lege. Og bankospillet bliver ekstra sjovt,
hvis | selv laver pladerne og brikkerne. Det kan
vaere banko med tal, bogstaver eller sma ord,
som skal |zeres af begynderlzeseren. | kan ogsa
selv tegne, hvis det skal vaere et billedlotteri.
Brug karton til pladerne og brikkerne. Papir
krgller for nemt.

Liege jorden er giftig

Lav en bane, som bgrnene skal gennemfgre,
uden at de ma rgre jorden/gulvet. Kan bade
leges ude og inde. Afhaengig af bgrnenes alder
kan man lave afstandene mellem "stationerne”
stgrre eller mindre og lsegge op til, at de selv
finder ud af, hvordan de skal tilbageleegge en
tilsyneladende umulig afstand.

Tip: Leeg en pude frem, som de kan lzegge pa
gulvet som mellemstation, eller stil en flytbar
stol ved siden af. Det er godt med kreativ
problemligsning.
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Kastanjedyr

Kastanjer er sjove at samle, nar kastanje-
treeerne har smidt de store piggede kugler

pa jorden — og er de endnu ikke helt &bne, er
de sjove at traede pa! Saml kastanjerne i en
pose og tag dem med hjem. Find teendstikker
og hvidt garn frem og ga i gang med at lave
kastanjedyr.

Pa nettet findes et utal af ideer til kastanjedyr.

| vores familie har vi altid stukket hul i kastanjer-
ne med en kgdnal (lad de voksne klare den del),
0g sa seetter vi teendstikker i som fgdder eller
hals til et hoved lavet af en mindre kastanje.
Man kan fx tegne gjne med sort tush eller kgbe
gjne med klister bagpa i hobby-butikker.

108

Flaskehalsen
peger pé

Bedstemor er ikke specielt vild med at skulle
ned pa gulvet og lege flaskehalsen peger pa,
men da bgrnebgrnene elsker den leg, ma hun
bgje sig en gang imellem. Start med at skrive
en raekke forskellige aktiviteter pa sma sedler
— fx sta pa et ben og sige kykliky, Igbe tre gange
rundt om spisebordet, lave 5 mavebgjninger,
synge 'Pa en grgn, grgn bakketop’, lave safte-
vand til alle, sld en bdvs, drikke et glas vand
med citronsaft i, sige noget psent om den
zeldste i flokken, sige fem bandeord, lave et
regnestykke, som den naeste, flaskehalsen
peger pa, skal I#se ... m.m.

Sedlerne skrives pa forhand for at sikre, at aktivi-
teterne er nogenlunde sjove og varierede. Nu
seetter | jer i en rundkreds pa gulvet, laegger
sedlerne i en bunke og snurrer en flaske, som
ligger i midten af kredsen. Den, som flaskehal-
sen peger pa, nar flasken ligger stille, traekker
et kort og udfgrer aktiviteten.

Nar der ikke er flere kort tilbage, rejser alle
bedstemor op igen!

(Kan ogsd leges uden bedstemgdre -))
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Skattejagt

En skattejagt er altid et hit, og det behgver
ikke vaere gemte slikposer, man leder efter
—det kan ogsa veaere appelsiner eller abler
eller farvede bolde. Idéen er blot, at man skal
‘finde noget, som er gemt’ Det sjoveste er nok,
hvis en voksen gemmer tingene og sa tegner
et skattekort over haven eller parken eller huset
—hvor end tingene er gemt. Det skal ikke veere
detaljeret, men det gaelder om at ssette kryds,
hvor der er noget at finde.

Hvis man er meget kreativ, kan man gemme
et bogstav ved hver post, som bgrnene til sidst
skal saette sammen, og det ord, de finder frem
til, er der, hvor den virkelige skat er begravet.
Sa hvis de fx finderet S, A K, @, V, E, T, J pa
ruten og szetter det sammentil VASKET®@J,
s& er skatten fx begravet i vasketgjskurven eller
i vaskemaskinen.

97





OEBPS/image/Eventyrhuset122.png
var deres hus, der var mgrkt. Der var mgrkt i
hele kvarteret.

Fru November taendte hurtigt nogle stearinlys,
og selvom det pa en made var lidt vemmeligt,
at det stormede, og der ingen elektricitet var,
sa syntes Filippa ogsa, at det var lidt hyggeligt.
| det samme ringede fru Novembers mobilte-
lefon. Det var Filippas far. "Det ser ikke ud til,

at jeg kan komme hjem fgr ud pa aftenen,”
sagde han. "De lover, at stormen stilner af ved
22-tiden, og s& tager jeg bussen hjem. | ma
gemme lidt andesteg til mig.”

"Ja, andesteg bliver der ikke noget af i aften,”
sagde fru November. "For al strammen er gaet
her i kvarteret, og jeg ved ikke, hvornar den
kommer igen. Men til alt held bagte Filippa et
dejligt bananbragd i eftermiddags, sa lidt godt
har vi da. Men ellers bliver det bare kold mad.”

Fru November og Filippa smurte sig nogle
gode avocadomadder og satte sig for en
gangs skyld ind i sofaen og spiste aftensmad i
stearinlysets skaer. Sa fandt de en god bog og
skiftedes til at laese op for hinanden, mens de
spiste bananbrgdet. Fru November prgvede
ogsa at strikke lidt pa trgjen, som hr. November
skulle have i julegave, men hun blev ved med
at strikke forkert, fordi det trods alt var for
mgrkt til at se ma@nstret.

Ved 22-tiden kom strgmmen igen, og lidt
senere kom hr. November hjem med bussen.
Men da sov Filippa for leengst. Andestegen fik
de dagen efter, sa biskop Morten alligevel fik
sin haevn trods stormen.
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Hsenge paskesg
1 traeerne

En tradition, som vi har lzert af familien i Vest-
Jjylland, er at pynte de stadig bare eller knoppede
grene pa treserne i haven med flotte paskeaeg.
Det kan vaere dem, vi selv har malet og sat snor
i, men da det ogsa kan blsese en del i pasken,
kan det vaere en fordel at haenge sine egne
skrgbelige aeg pa grene indenfor eller i traeer,
som star i lze.

Det er meget smukt at kigge pa traeer deko-
reret med aeg i kulgrte farver. Det bliver lidt
ligesom et juletrae og minder bgrn og voksne
om den sasson, vi befinder os i.

G o

N
)
[\

©

©

Aggejagt 1 haven

'Egg Hunt’ er en tradition, vi har taget med fra
London, men den er vist ogsa ret almindelig
mange steder i Danmark. Det er lidt ligesom
en skattejagt — bare med aeg, og seggene kan
gemmes alle steder, s& det behgver ikke vaere
ien have.

Bare kgb forskellige kulgrte aeg - evt. med
chokoladefyld eller tomme papaeg, som du kan
laegge slik, frugt eller legetgj i — og gem dem
rundt omkring. Sa skal bgrnene nok finde dem.






OEBPS/image/Eventyrhuset28.png
Fastelavnsmasker

Brug skabelonen til at lave en flot maske, som
kan pyntes med pailletter, fjer, glimmer mv.
Og sa kan | jo synge "Kan du gaette, hvem jeg
er?”imens.
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December

Klokken var kun lidt over seks om morgenen,
da Simon og Katja vagnede. Aftenen fgr havde
de nzaesten ikke kunnet falde i sgvn af bare
spaending. 1. december var en af arets bedste
dage, naesten lige sa god som deres fgdselsdag
og juleaften, for i dag begyndte julemaneden
endelig med alle dens dejlige traditioner. De
sprang ud af sengen og skyndte sig ned i kak-
kenet, hvor deres julekalendere stod parate til
at fa abnet fgrste lage. De havde begge to flere
julekalendere, der skulle abnes, og da det var
1. sendag i Advent |& der ogsa en adventspakke
fra farmor og ventede pa dem. De fglte sig som
jordens heldigste bgrn.

Fgrste lys i adventskransen blev teendt, mens
de spiste morgenmad, og sa sang de sammen
adventssangen 'Velkommen grgnne advents-
krans med dine lys s& hvide'. Lysene pa deres
adventskrans var godt nok r@de, og det Igd
heller ikke helt godt, da far begyndte at synge
med, for han kunne ikke rigtigt huske teksten,
men det gjorde ikke noget, for det var alligevel
den dejligste start pa dagen og pa julemaneden.
Senere ville mor bage aebleskiver, og sa skulle
de lave juledekorationer og pynte op i huset.
Mens de flettede julehjerter og lavede muse-
trapper, gav far sig i kast med decembers store
bageprojekt: Peberkagehuset. Det var en tradi-
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tion, at Katja og Simon havde et kagehus med
i skole den fgrste skoledag i december, og s&
stod det i klassen lige til juleafslutningen, hvor
bgrnene insisterede pa at spise det. "I braekker
da teenderne pa det,” grinede far. "Hvorfor spiser
| det ikke med det samme?” "Fordi det er for
flot!” forsvarede Simon sig. Og inderst inde var
far jo smadderstolt over, at bgrnene syntes sa
godt om hans kagehus, at de ikke nsennede
at spise det. Det var nu ogsa flot pyntet med
glasur og slik og sukkeristapper ned fra taget.

Fdrst om aftenen, efter at de havde set fjern-
synets julekalender, fik bgrnene tid til at banke
pa den sidste dgr i Eventyrdukkehuset og kigge
ind til familien December. De var sa treette

af alle dagens oplevelser, at de naesten ikke
bemaerkede den smukke rgde dgr med jule-
traes-dgrhammeren. Men da de s& ind i stuen,
hvor hr. og fru December sad foran fjernsynet
og sa& nyheder, kunne de naesten ikke tro deres
egne gjne: Hr. og fru December lignede bedste-
far og bedstemor pa en prik! Hr. December
havde ngjagtigt de samme runde briller og
grat har som bedstefar, og fru Decembers og
bedstemors har og smykker var ogsa helt de
samme. Eneste forskel var bare, at hr. og fru
December kun var 10 —12 cm hgje. "Jeg fatter
altsa ikke en brik af det her,” sagde Simon.
"Det er bare for maerkeligt.”

"Na,” sagde hr. December, da TV-avisen var
slut, "jeg ma vel hellere kornme ud i vaerkstedet
og arbejde lidt videre pa mit projekt.” "Ja, hvis
du skal na at blive faerdig inden juleaften, og
det skal du jo gerne, sa ma du hellere se at
komme i gang,” sagde fru December. "Og jeg
har jo ogsa en masse ting, jeg skal have lavet
faerdig.” Hr. December dbnede dgren til vaerk-
stedet, og der pa hans arbejdsbord stod ... Katjas
og Simons magiske Eventyrdukkehus, som de
havde faet i julegave af bedstefar og bedste-
mor aret for! Det var ikke helt feerdigt endnu,
der var fx ikke kommet dgre i, men de kunne





OEBPS/image/Eventyrhuset116.png
o

Opskrifter

Oktober-opskrifter

- Gulerodsmuffins
- Fingersméakager
- Mumiepglsehorn
- Greeskarbrgd

Gulerodsmuffins

Disse muffins smager godt og kan spises hele
aret, men i oktober pynter vi dem som graeskar.

ca. 12 stk

s42g

« 350 g fintrevne gulergdder (ca 6 di)
« 2% dI solsikkeolie

* 4% dl hvedemel

* 4% dl sukker

«1tsk bagepulver

«Ttsk salt

«1tsk kanel

Frosting
+100 g Philadelphia naturel

» Y2 dl blgdt smegr

«+ 2% dl flormelis

« 1tsk vaniliesukker
« Orange frugtfarve

Pynt
« Sort pynteglasur pa tube

Pisk olie, g og gulergdder sammen.

N

Bland de gvrige ingredienser i.
Haeld dejen i muffinforme, og bag midt i
ovnen i ca. 20 minutter ved 175 grader.

Mens kagerne bager, laves frosting

Pisk alle ingredienserne sammen. Konsisten-
sen skal vaere cremet. Tilszet evt mere flormelis.
Inden du tilsaetter den orange frugtfarve, kan
du gemme lidt hvid frosting, sa du ogsa kan
lave et spggelse.

Nar kagerne er kglet af, smgres frostingen pa,
og kagerne pyntes som vist pa billedet.
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"Kunstudstilling”

Hvis man har fundet mange fine ting pa stran-
den - flotte sten, skaller, sneglehuse o.l,, er det
sjovt at lave en kunstudstilling - méaske endda
saette pris pa tingene, og sa kan tilskuerne
betale med smasten eller skaller — afhaengig af,
hvad man har meget af. Laeg tingene i 'priori-
teret’ reekkefglge, s& man kan se, hvad der er
de fineste ting.

Fange krabber

Hvis | kan finde et sted, hvor man kan fange
krabber — de findes pd mange danske stran-
de fx ved badebroerne - er det sjovt at lave

sin egen fiskestang af en gren og noget snor
(steerk sytrad kan evt. bruges, men helst noget
som er staerkere). Szet et stykke spegepglse
fast i en tgjklemme og bind den fast i snoren.
S& har | en hjemmelavet fiskestang. Sta klar
med en spand, hvis en krabbe viser sig. S& kan
| hive den op med den - eller endnu bedre
med et fiskenet. Husk at sende krabberne
tilbage i havet, nar | har leget med dem.

Stenfigurer
med tanghar

Nar man er pa stranden, er det rart med en
aktivitet — udover at bade og spise medbragt
mad eller hente is. Alle kan vaere med til at
lave stenfigurer. Saml s& mange sten, | kan, og
brug dem til at 'tegne med’. Brug dem som
omrids af et ansigt, gjne, naese mund og krop.
Og brug, hvad | ellers kan finde til at dekorere
med - tang som har, muslinger som kinder
eller knapper og lign. Kun fantasien ssetter
graenser. Lav en hel familie, hvis | har tid, og
givdem navne. Man kan jo ogsa altid bygge et
sandslot, de kan bo i.
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I vores familie er vi verdensmestre i at szette
vores glas fra os, for sa at blive i tvivl om, hvil-
ket glas der er vores, nar vi igen skal drikke af
det! Det er typisk ved festlige lejligheder, hvor
de fine glas med en tynd stilk kommer frem.
Derfor er vi ekstra glade for denne opfindelse:
glas-smykker. Og det er ikke, fordi smykket er
lavet af glas, men fordi man saetter det rundt
om foden pa sit glas, og s& kan man kende
dem fra de andre. Man kan selv lave

glassmykker ved at kgbe creoler greringe i
enten en hobbybutik eller pd nettet og der-
efter pynte dem. Man kan bade bruge perler
i farver eller med bogstaver pa og forskellige
vedhaeng til at dekorere med. Bare alle ‘gre-
ringene’ ender med at veere forskellige, s man
kan kende sit glas fra de andres. Og hvis man
er gavmild, kan man lade gaesterne tage dem
med hjem efterfglgende og bruge pa deres
egne glas —eller i grerne.
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Februar

Katja og Simon syntes, det havde vaeret ret
spaendende, at der var bittesma mennesker
inde i deres Eventyrdukkehus, sa dagen efter
de fgrste gang havde banket pa ddgren til fami-
lien Januar, bankede de pa dgr nr.2 med den
lille dgrhammer, der lignede en fastelavns-
maske. Der stod: 'Her bor Februar’ pa dgren.
Men lige meget, hvor meget de bankede og
hev og sled i dgren, kunne de ikke fa den op.

"Bedstefar, der er noget galt med dgren ind til
Februar,” sagde Katja, "vi kan simpelthen ikke
komme ind.”

"Nej, der er ikke noget galt med dgren,” svarede
bedstefar, "I bliver bare ngdt til at vente til den
1. februar. Nar Januars 31 dage er gaet, sa gar
Februars dgr let op.”

Og nu var det endelig blevet den 1. februar.
"Det er min tur til at banke pa,” sagde Simon.
Han tog forsigtigt den lille dgrhammer mellem
to fingre og gav den et lille puf. Dgren gik op,
og de kunne se lige ind i en spisestue, hvor hr.
Februar og hans lille sgn sad ved morgenbordet.

Hr. Februar laeste avis, mens drengen skovlede

havregryn i sig. "Far,” sagde drengen. Intet
svar. Faren var sa optaget af sin avis, at han

26

intet harte. "FA-AR,” sagde drengen sa hgijt, at
hr. Februar for sammen og kiggede forskraek-
ket op fra sin avis. "@h ja, Oliver?”

"Far, nar vi har haft vinterferie, s er det faste-
lavn. Og jeg vil gerne veere Batman. Og jeg
sa et Batmankostume nede i supermarkedet
i gar. Og det var ikke saerlig dyrt. Ah far, kan
vi ikke godt ga ned og k@be det. Hvad, Far?
Please!!”

Hr. Februar rynkede brynene. "Nej, ved du
nu hvad. Da jeg var dreng, lavede vi altid selv
vores fastelavnskostumer. Det er da meget
sjovere end bare at kabe det. Og jeg er faktisk
verdensmester til at sy, sa jeg skal nok lave dig
et flot Batmankostume.”

Da hr. Februar kom hjem om eftermiddagen,
havde han veeret forbi Olivers farmor og faet et
gammelt sort gardin med. Nu gik han i gang
med at klippe i gardinet, og snart havde han
noget, der godt kunne ligne begyndelsen til
en trgje med en kappe og en hzette. Han satte
det hele i symaskinen, og sa syede han Igs.
Efter lidt tid kaldte han pa Oliver. "Kom, nu

kan du prgve dit Batmankostume.”

Men AH NEEEJ! Han var kommet til at sy det
ene zerme sammen, sa Oliver slet ikke kunne
fa armen ind i trgjen. Hullerne i hastten, som
ellers var beregnet til at se ud gennem, hang
helt nede pa kinderne af ham, og Batmans
kappe lignede mest af alt en gammel karklud.
Far havde gjort sig umage, men kostumet var
bare helt mislykket.

Oliver vidste ikke, hvad han skulle sige, men til
alt held gik dgren til stuen op i det samme, og
ind kom tante Bette med en fin pakke.

Der var et stort hjerte udenpa. "14. februar er
valentinsdag. Og der skal man forkaele dem,
man elsker. Happy Valentines, min skat,” sagde
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To slags snefnug

Hvis ikke det vil sne udenfor, kan | heldigvis
selv lave snefnug. Fold et kvadratisk stykke
hvidt silkepapir til en trekant, fold to gange til
og klip derefter sma eller store hak eller figurer
i kanten og i folderne. Nar papiret foldes ud,
har | forhabentlig et fint snefnug, som kan
seettes op i vinduet.

Med hvide Hamasperler kan | ogsa lave flotte
snefnug pa 6-kantede perleplader. | kan bade
haenge dem op enkeltvis eller lave en uro.

Dl'@mmefaﬂgel' Skabelon til Snefnug.

Form en ring af en hobbypiberenser og bind den sammen med lidt trad. Med trad eller tyndt garn
veever | et fint mgnster pa kryds og tvaers af ringen. Drsmmefangeren pyntes med snore, hvorpa
der haenger en perle med en fjer (brug lidt lim til at fa fjeren sat fast i perlen). Heenges over sengen,
sa den kan fange de gode drgmme
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